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EDITAL
PREGAO ELETRONICO N° 009/2016-TCE

O TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE,
localizado na Av. Getllio Vargas, 690, Petropolis, Natal/RN, por intermédio de seu Pregoeiro,
designado pela Portaria n® 029/2016-GP/TCE, de 17 de fevereiro de 2016, publicada no Diario
Eletronico do TCE/RN, edicdo de 18 de fevereiro de 2016, comunica aos interessados que
realizard licitagio na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo MENOR
PRECO POR LOTE, as 09 horas do dia 01 de julho de 2016 (horario de Brasilia), através do
sitio www.comprasnet.gov.br, conforme Processo Administrativo n® 8125/2016-TC, nos termos
da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, da Resolugdo n°® 009/2008-TCE/RN, de 17 de julho de
2008, da Lei Complementar 123/2006, e das normas constantes da Lei n° 8.666, de 21 de junho
de 1993, com as devidas alteracdes, de modo subsidiario, e pelas condi¢des constantes neste
Edital.

Observagao: Ocorrendo decretagdo de feriado ou outro fato superveniente de carater publico,
que impeca a realizacdo do Pregdo na data acima marcada, a licitagdo ficara automaticamente
prorrogada para o primeiro dia util subsequente, independentemente de nova comunicagao.

1. DO OBJETO

1.1 - A presente licitacdo tem como objeto a Concessdo onerosa de uso de bem publico,
mediante contrato, destinado a exploragdo do espaco reservado ao restaurante do edificio do
Tribunal de Contas do Estado do Rio Grande do Norte, localizado na Avenida Presidente Getulio
Vargas, n° 690, Edificio Doutor Mucio Vilar Ribeiro Dantas, Bairro Petropolis, Natal/RN, CEP
59.012-360, conforme as especificacdes técnicas definidas no Anexo I deste Edital, Termo de
Referéncia.

1.2 - Integram o presente Edital:

Anexo I - Termo de Referéncia;
Anexo II - Minuta do Contrato;

2. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

2.1 — O Pregdo Eletronico sera realizado por meio de sistema eletronico, mediante condigdes de
seguranga, utilizando-se de recursos de criptografia e de autenticacdo que viabilizem condigdes
adequadas de seguranga em todas as etapas do certame.

2.2 — Os trabalhos serdo conduzidos pelo Pregoeiro, mediante a inser¢do e monitoramento de
dados gerados ou transferidos para o aplicativo constante da pagina eletronica do
COMPRASNET, no endereco, www.comprasnet.gov.br.

2.3 — A solicitagdo de esclarecimento a respeito de condicdes deste Edital e de outros assuntos
relacionados a presente licitagdo devera ser efetuada através do site do COMPRASNET, no
email pregaotce@gmail.com ou telefone (84) 3642-7336, no prazo de até 3 (trés) dias uteis que
anteceder a data estabelecida no predmbulo deste instrumento convocatorio para a sessdo de
recebimento das propostas de precos.




E=/ TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO

v/

Comissao Permanente de Licitagao

2.4 — A resposta do Pregoeiro ao pedido de esclarecimento formulado sera divulgada mediante
publicagdo de nota no COMPRASNET e no endereco eletrénico www.tce.rn.gov.br, opg¢ao
“Licitacdes”. Nestas condigcdes, cabe aos interessados acessa-los para a obtencdo das
informagdes prestadas.

2.5 —Todas as referéncias de tempo neste Edital observardo o horario de Brasilia/DF.

2.6 — A licitante devera observar, rigorosamente, as datas e o horario limite para o recebimento ¢
a abertura das propostas, bem como para o inicio da disputa.

3. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

3.1 — Poderdo participar deste Pregdo Eletronico as Empresas que atendam as condigdes deste
Edital e seus anexos, inclusive quanto a documentag@o, e que estejam devidamente credenciadas
perante o Comprasnet, para acesso ao sistema eletronico.

3.2 - Para ter acesso ao sistema eletronico, os interessados em participar deste Pregdo deverdo
dispor de chave de identificacdo e senha pessoal, obtidas junto ao provedor do sistema, onde
também deverdo se informar a respeito do seu funcionamento e regulamento e receber instrucoes
detalhadas para sua correta utilizagao.

3.3 - O uso da senha de acesso pela licitante ¢ de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transacdo por ela efetuada diretamente, ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema ou ao TCE/RN responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

3.4 - Nao poderao participar deste Pregdo:

a) consorcio de empresa, qualquer que seja sua forma de constituigdo;

b) empresa suspensa de licitar e impedida de contratar com a Administragdo Publica;

¢) empresa que esteja declarada inidonea para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos da puni¢@o ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade;

d) empresa cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto deste Pregio;

e) empresa em processo de recuperacao judicial, sob concurso de credores, em dissolugdo ou em
liquidacao.

3.5 - Como requisito para participacdo neste Pregdo, a licitante devera declarar, em campo
proprio do sistema eletronico, que esta ciente e concorda com as condi¢cdes contidas no Edital e
seus Anexos e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos neste Edital.

3.6 - A declaracdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagdo e a proposta
sujeitara a licitante as sanc¢des previstas neste Edital.
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4. DO CREDENCIAMENTO

4.1 - O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletrénico no site: www.comprasnet.gov.br.

4.2 - O credenciamento junto ao provedor do sistema implica responsabilidade legal da licitante
ou de seu representante legal ¢ presungdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagdes inerentes ao pregao eletronico.

4.3 - O uso da senha de acesso pela licitante ¢ de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transacdo diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou
ao TCE/RN responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda
que por terceiros.

5. DA PROPOSTA

5.1 — A licitante devera, na forma expressa no sistema eletronico, consignar o valor anual,
somado ao valor da instalagdo, em moeda corrente nacional (R$), e a especificacdo dos servigos
ofertados, preferencialmente nas condi¢des constantes no Anexo B do Termo de Referéncia.

5.2 — Nos precos ofertados deverdo ja estar considerados e inclusos todas as despesas incidentes
sobre o objeto licitado, tais como: lucro e todos os custos dos servi¢os, inclusive impostos diretos
e indiretos, obrigagdes tributarias, trabalhistas e previdenciarias, vale-refeicao, vale-transporte,
plano de satde, provisdes previstas, seguros e taxas, bem como quaisquer outras despesas
necessarias a execugdo das obrigagdes inerentes a prestagdo dos servigos;

5.2.1 - Quaisquer custos diretos ou indiretos omitidos da proposta ou incorretamente cotados
serdo considerados como inclusos nos pregos, ndo sendo admitidos pleitos de acréscimos a
qualquer titulo.

5.3 — Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocacdo para contratagdo, ficam as
licitantes liberadas dos compromissos assumidos.

5.4 — Qualquer elemento que possa identificar a licitante importa a desclassificagdo da proposta.
5.5 — A simples participacdo no certame implica em:

a) Aceitacdo de todas as condicdes estabelecidas no Pregéo.

b) Que a proposta tera validade de, no minimo, 60 (sessenta) dias, contados da data de
abertura da sessdo publica estabelecida no predmbulo deste Edital.

c) Caso a proposta seja omissa, considerar-se-4 que as suas especificacdes serdo as que
constam do Anexo I deste Edital.

5.6 — Os precos apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva e total responsabilidade da licitante, ndo lhe cabendo, neste caso, o direito de pleitear
qualquer alteragao.
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5.7 — Para fins de elaboragdo da Proposta, a licitante devera considerar o valor do Lote,
considerando-se este valor como a soma dos 03 itens nele constante, conforme modelo
apresentado no Anexo B ao Termo de Referéncia.

5.8 — Nao sera aceita a proposta que contenha preco do Lote ou precos unitarios com valores
acima daqueles do prego médio verificado na Pesquisa Mercadoldgica constante no processo
citado no preambulo, salvo se houver justificativa expressa devidamente aceita pelo Pregoeiro,
mediante consulta ao Setor Demandante.

5.9 — O valor do aluguel da area concedida para exploracdo economica da cantina/restaurante, a
ser pago pela licitante vencedora deste certame até o quinto dia util do més subsequente, sera de
R$ 200,00 (duzentos reais).

5.9.1 — Nao devera constar na proposta do licitante qualquer referéncia ao valor predeterminado
do aluguel da area a ser concedida.

5.9.2 — O valor do aluguel serd pago por meio de depdsito identificado na conta corrente do
Tribunal de Contas do Estado do Rio Grande (FRAP), e o comprovante de pagamento devera ser
entregue no setor financeiro desta Corte de Contas até o prazo estipulado na clausula 6.1.3 deste
edital.

6. DO ENVIO DA PROPOSTA ELETRONICA DE PRECOS
6.1 — A licitante devera encaminhar proposta exclusivamente por meio do sistema eletronico, até
a data e horario marcados para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente

a fase de recebimento de propostas.

6.2 — Até a data e hora estabelecidos para a abertura da sessdo, a licitante podera retirar ou
substituir a proposta anteriormente encaminhada.

7. DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

7.1 — A abertura da sessdo publica deste Pregdo, conduzida pelo Pregoeiro, ocorrera na data e na
hora indicadas no predmbulo deste Edital, no site www.comprasnet.gov.br.

7.2 — A comunicacdo entre o Pregoeiro e as licitantes ocorrera exclusivamente mediante
mensagens em campo proprio do sistema eletronico.

7.3 — Cabe a licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao publica do
Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da inobservancia
de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.

8. DA CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

8.1 — O pregoeiro verificara as propostas apresentadas e desclassificara, motivadamente, aquelas
que nao estiverem em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital.
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8.2 — Serdo desclassificadas as propostas de precos que ndo atenderem as exigéncias deste Edital;

8.3 — A desclassificagdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

8.4 — Somente as licitantes com propostas classificadas participardo da fase de lances.

8.5 — Os erros, equivocos e omissdes havidos nas cotagdes serdo de inteira responsabilidade do
proponente, ndo lhe cabendo, em caso de classificacdo, eximir-se do fornecimento do objeto da
presente licitagao.

9. DA FORMULACAO DE LANCES E DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

9.1 — A etapa competitiva serd aberta na data e hora indicadas no preambulo deste Edital, a partir
da qual as licitantes classificadas poderdo encaminhar lances, exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo imediatamente informadas do recebimento e respectivo horario de
registro e valor.

9.2 — As licitantes poder@o oferecer lances sucessivos, nao sendo aceitos dois ou mais lances de
mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar pelo sistema.

9.3 — A licitante somente podera oferecer lance inferior ao tltimo por ela ofertado e registrado no
sistema.

9.4 — Durante o transcurso da sessdo, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacdo da ofertante.

9.5 — Os lances apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de
exclusiva e total responsabilidade da licitante, ndo lhe cabendo o direito de pleitear qualquer
alteragdo.

9.6 — Durante a fase de lances, o Pregoeiro podera excluir, justificadamente, lance cujo valor for
considerado inexequivel.

9.7 — A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por decisdo do Pregoeiro mediante aviso
de fechamento iminente.

9.8 — O sistema eletronico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrera periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo
sistema, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepgao de lances.

9.9 — Se ocorrer a desconexdo do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances e o sistema eletronico
permanecer acessivel as licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos
realizados.
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9.10 — No caso da desconexdo do Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a
sessdo do Pregdo sera suspensa automaticamente e terd reinicio somente apds comunicacao
expressa aos participantes no sitio www.comprasnet.gov.br.

9.11 — Apds o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro poderd encaminhar contraproposta
diretamente a licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor
proposta, observado o critério de julgamento e o valor estimado para a contratagcdo, ndo se
admitindo negociar condi¢des diferentes das previstas neste Edital.

9.12 — A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas demais
licitantes.

9.13 — Encerrada a etapa de lances e concluida a negociagdo, quando houver, o Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade do prego em
relacdo ao valor estimado para a contratacdo, consoante média de pregos da pesquisa
mercadoldgica.

9.14 — Nao se considerara qualquer oferta de vantagem nao prevista neste Edital.

9.15 — Sera rejeitada a proposta que apresentar valores irrisorios ou de valor zero, incompativeis
com os precos de mercado acrescidos dos respectivos encargos.

9.16 — O Pregoeiro podera solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal do
TCE/RN ou, ainda, de pessoas fisicas ou juridicas estranhas a ele, para verificar a aceitabilidade
das propostas caso tenha alguma duvida.

9.17 — Havendo aceitacdo da proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade
de prego, o Pregoeiro solicitara da respectiva licitante o encaminhamento dos documentos de
habilitagao.

9.18 — Se a proposta ndo for aceitavel ou se a licitante ndo atender as exigéncias habilitatorias, o
Pregoeiro examinard a proposta subsequente e, assim, sucessivamente, na ordem de
classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda a este Edital.

9.19 — O Pregoeiro podera solicitar documentos que comprovem o enquadramento da licitante na
categoria de microempresa ou empresa de pequeno porte.

9.20 — Ap6s a fase de lances e da negociacdo, se a proposta mais bem classificada ndo tiver sido
ofertada por microempresa ou empresa de pequeno porte e houver proposta apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte igual ou até 5% (cinco por cento) superior a melhor
proposta, proceder-se-a da seguinte forma:

a) a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera, no prazo de
5 (cinco) minutos apds a convocagdo, apresentar nova proposta inferior aquela considerada
vencedora do certame, situacdo em que serd adjudicado em seu favor o objeto deste Pregao;
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b) ndo ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma do
subitem anterior, serdo convocadas as licitantes remanescentes que porventura se enquadrem na
hipotese desta Condicdo, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

c) no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nesta Condigdo, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta;

d) a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada serd convocada para
apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds a solicitagdo do Pregoeiro,
sob pena de preclusio;

e) o Pregoeiro podera solicitar documentos que comprovem o enquadramento da licitante na
categoria de microempresa ou empresa de pequeno porte.

9.21 — Na hipotese da ndo-contratagdo nos termos previstos na condi¢do anterior, o objeto
licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame.

10. DA HABILITACAO

10.1 — Para fins de habilitacdo no presente certame se faz necessaria a apresentacdo dos
seguintes documentos:

10.1.1 - HABILITACAO JURIDICA:

a) registro comercial, no caso de empresa individual (Requerimento de Empresario);

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando
de sociedades comerciais, €, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de
elei¢do de seus administradores. No caso de alteragoes, serd admitido o estatuto ou o contrato
social consolidado e aditivos posteriores (se houver);

¢) inscri¢do do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria
em exercicio;

10.1.2 - QUALIFICACAO TECNICA:

a) Apresentar 1 (um), ou mais, ATESTADO OU DECLARACAO DE CAPACIDADE
TECNICA, em nome da licitante, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
que comprove(m) que a empresa prestou, nos ultimos 12 (doze) meses contados da publicacao
deste edital, ou esta prestando, a contento, os servicos objeto em caracteristicas compativeis ao
deste Pregdo, ou Certificado de Vistoria emitido pelo TCE/RN, nos termos do item 12.3 do
Termo de Referéncia (Anexo I).

b) Apresentar o Termo de Vistoria, conforme item 12.2 do Termo de Referéncia (Anexo I).

10.1.3 — QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA:

a) Certidao Negativa de Faléncia ou Recuperacdo Judicial expedida pelo Distribuidor da sede da
Licitante.
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10.1.4 — REGULARIDADE FISCAL

a) Comprovante de Inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, expedido pela
Receita Federal;

b) Certiddo de Regularidade do FGTS - CRF, emitido pela Caixa Econdmica Federal;

¢) Certiddo Conjunta Negativa (ou positiva com efeito de negativa) de Débitos relativos aos
Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido;

d) Certidao Negativa (ou positiva com efeito de negativa) de Débito do Estado do domicilio ou
sede do licitante;

e) Certiddo Negativa (ou positiva com efeito de negativa) de Débito do Municipio do domicilio
ou sede do licitante;

10.1.5 — DECLARACAO DE NAO UTILIZACAO DE TRABALHADOR MENOR DE
IDADE:

a) declaracdo da licitante de que ndo possui em seu quadro de pessoal empregado(s) com menos
de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e de 16 (dezesseis) anos em
qualquer trabalho, salvo na condi¢@o de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do
inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal.

10.1.6 — CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS:

a) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas, emitida pelo Tribunal Superior do Trabalho, nos
termos da Lei n°® 12.440, de 07 de julho de 2011.

10.2 — Sob pena de inabilitagdo, todos os documentos apresentados para habilitacdo deverdo
estar em nome da licitante e, preferencialmente, com niimero do CNPJ e endereco respectivo,
observando-se que:

a) se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz; ou

b) se a licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial;

c) serdo dispensados da filial aqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

10.3 — A proposta ajustada ao lance final da licitante vencedora e os documentos exigidos para
habilitacdo, inclusive quando houver necessidade de envio de anexos, deverdo ser remetidos via
fac-simile, para o niamero (84) 3642-7336, ou para o endereco eletronico pregaotce@gmail, no
prazo de 60 (sessenta) minutos, contados da solicitacdo do Pregoeiro. Este prazo pode ser
prorrogado pelo Pregoeiro de acordo com a necessidade e mediante justificativa.

10.4 — A proposta final, os documentos para habilitagdo e os anexos remetidos via fac-simile ou
por meio eletronico deverdo ser encaminhados em original ou por copia autenticada, no prazo de
3 (trés) dias uteis, contados da solicitagdo do Pregoeiro, ao Setor de Licitacdes, na sede do
Tribunal, 2° andar.
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10.5 — As empresas que integram o Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF ficam desobrigadas de apresentarem os documentos exigidos nos itens 10.1.1 e 10.1.4
desta clausula, cuja verificagdo far-se-4 através de consulta on-line ao referido sistema.

10.6 — Apds a consulta no SICAF, sera impresso pelo Pregoeiro e integrara a documentacdo de
habilita¢do dos licitantes o(s) documento(s) referente(s) a “situagdo do fornecedor”.

10.7 — Sera inabilitada a licitante que apresentar na consulta ao SICAF documento fora do prazo
de validade, salvo se sanada a situacdo na sessdo publica de processamento deste Pregdo, por
meio da apresentacdo via fax, no prazo estabelecido no item 10.3, dos documentos por parte da
licitante e/ou verificacdo efetuada por meio eletronico habil de informagdes (internet),
oportunidade também, que serd concedida as demais licitantes ndo cadastradas.

10.8 — A verificagdo de que trata o item anterior sera de forma imediata, na propria sesso,
certificada pelo Pregoeiro e os respectivos documentos anexados aos autos, salvo
impossibilidade de verificacdo devidamente justificada.

10.9 — O TCE/RN nio se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos,
no momento da verificagdo da habilitacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo
apresentados os documentos alcangados pela verificacdo, a licitante sera inabilitada.

10.10 — As licitantes que deixarem de apresentar quaisquer dos documentos exigidos para
habilitacdo na presente licitacdo, ou os apresentarem em desacordo com o estabelecido neste
edital ou com irregularidades serdo inabilitadas, salvo se sanada a situag@o, conforme previsto no
item 10.7.

10.11 — Os documentos exigidos e apresentados para habilitacdo, obtidos através de sites,
poderdo ter sua autenticidade verificada via internet, no momento da fase de habilitaco.

10.12 — Havendo alguma restrigdo na comprovacdo da regularidade fiscal, as microempresas e
empresas de pequeno porte terdo prazo adicional de 5 (cinco) dias uteis, contado da decisdo do
Pregoeiro que declarar a empresa vencedora do certame, para a regularizacdo da documentagao,
pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas
com efeito de certiddo negativa.

10.13 — A nao-regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no item anterior, implicara na
inabilitagdo da licitante, sem prejuizo das sangOes previstas neste Edital, sendo facultado ao
TCE/RN convocar as licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do
contrato, ou propor a revogacao deste Pregdo.

11. DA IMPUGNACAO DO EDITAL E DO RECURSO

11.1 — Até 02 (dois) dias tuteis antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer
pessoa podera impugnar o ato convocatorio do pregdo. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a
peticdo no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas. Acolhida a peti¢do contra o ato convocatorio,
sera designada nova data para a realizacdo do certame.
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11.2 — Declarado o vencedor, o Pregoeiro abrird prazo de 30 (trinta) minutos, durante o qual
qualquer licitante podera, de forma imediata e motivada, em campo proprio do sistema,
manifestar sua inten¢ao de recorrer.

11.3 — O Pregoeiro fara juizo de admissibilidade da inten¢do de recorrer manifestada, aceitando-
a ou, motivadamente, rejeitando-a, em campo proprio do sistema, bem como fara o recebimento,
o exame ¢ a decis@o dos recursos, conforme previsto na Resolugdo n® 009/2008-TCE, art. 12, inc.
VIII, remetendo - o, de oficio, a Autoridade Competente para decisdo final.

11.3.1 — Os recursos serdo decididos de acordo com o regramento constante da referida
Resolucdo.

11.4 — A recorrente que tiver sua intencdo de recurso aceita devera registrar as razoes do recurso,
em campo proprio do sistema, no prazo de 3 (trés) dias, ficando as demais licitantes, desde logo,
intimadas a apresentar contrarrazdes, também via sistema, em igual prazo, que comecara a correr
do término do prazo da recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa dos seus interesses.

11.5 — A falta de manifestacdo imediata e motivada da intencao de interpor recurso, no momento
da sessdo publica deste Pregdo, implica decadéncia desse direito, ficando o Pregoeiro autorizado
a adjudicar o objeto a licitante vencedora.

11.6 — O acolhimento do recurso importara invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.7 — Qualquer recurso contra a decisdo do Pregoeiro ndo tera efeito suspensivo, podendo o
Pregoeiro atribuir, fundamentadamente, tal efeito, caso entenda necessario.

12. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

12.1 — O Pregoeiro, caso ndo haja recurso ao julgamento do certame, adjudicara o objeto a
licitante vencedora cuja proposta for considerada mais vantajosa a administragdo publica.

12.2 — Concluidos os trabalhos, o Pregoeiro encaminhard o processo, devidamente instruido, a
apreciacdo da Excelentissima Senhora Secretaria de Administracdo Geral do Tribunal de Contas
do Estado do Rio Grande do Norte, para expedicao e publicacdo do ato homologatorio.

12.3 — Apo6s decididos os recursos, quando houver, e constatada a regularidade dos atos
procedimentais, a Secretaria de Administracdo Geral adjudicara o objeto ao vencedor do certame
e, em conseqiiéncia, homologara a presente licitacao.

13. DO CONTRATO

13.1 — O TCE /RN convocara oficialmente a licitante vencedora, para, no prazo maximo de 05
(cinco) dias, assinar o contrato ou instrumento equivalente, aceitar ou retirar o instrumento
equivalente, sob pena de decair o direito ao fornecimento, sem prejuizo das sangdes previstas no
art. 81 da Lei n° 8.666/93.
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13.2 — O prazo da convocagdo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando
solicitado pela licitante vencedora durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo justificado
e aceito pela Administragao.

13.3 — E facultado a Administracdo, quando a proponente vencedora nio assinar o termo de
contrato ou ndo aceitar o instrumento equivalente no prazo e condi¢des estabelecidos, ou nao
apresentar situacdo regular, convocar outro licitante, observada a ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, observado o disposto na legislagdo em vigor.

13.4 — A recusa injustificada da licitante vencedora em assinar o termo de contrato, aceitar ou
retirar instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pelo TCE/RN, caracteriza o
descumprimento total da obrigagdo assumida, sujeitando-a as penalidades legalmente
estabelecidas.

13.5 - A assinatura do contrato fica condicionada a verificagdo da documentagido de habilitagao
da Contratada, que podera ocorrer por meio do SICAF, bem como junto ao Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS).

14. DA RESCISAO DO CONTRATO

14.1 — Independentemente de notificagdes ou interpelagdes judiciais ou extrajudiciais,
constituem motivos para a rescisdo do presente contrato a ocorréncia de qualquer uma das
situacdes previstas no art. 78 da Lei 8.666/93, observadas as suas ulteriores alteragdes.

14.2 — A rescisdo deste contrato podera ser procedida consensualmente pelas partes, ressalvados
os seus respectivos direitos e responsabilidades.

14.3 — Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

15. DO PRAZO E DO REAJUSTE

15.1 — O termo de contrato acima mencionado sera elaborado pela Administracdo e tera prazo de
vigéncia de 30 (trinta) meses, a contar da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por
unico periodo igual e sucessivo, conforme o disposto no art. 57, inc. II, da Lei n° 8.666/93, bem
assim com as condigdes previstas neste edital, do qual faz parte a respectiva minuta.

15.2 — O valor da proposta ofertado na licitagdo sera irreajustavel pelo periodo de 01 (um) ano,
contado da data de assinatura do Contrato, devendo ser respeitado o mesmo interregno para

reajustes subseqiientes, contado da assinatura do eventual reajuste;

15.3 — Nos precos deverdo estar inclusos todos os custos incidentes sobre o objeto, inclusive,
tributos, fretes e seguros.

15.4 — O reajuste ocorrera conforme item 10. do Termo de Referéncia (Anexo I).
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16. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

16.1 - No momento da emissdo da Nota de Empenho, as despesas decorrentes da presente
licitagdo correrdo por conta dos recursos especificos consignados no Orcamento do TCE/RN,
classificadas conforme abaixo especificado:

Orgdo/Unidade: 02101 — Tribunal de Contas; Fung¢do/Sub-Fungdo/Programa: 01.032.0100 —
Atividades de Apoio Administrativo; Projeto/Atividade: 20210 — Manuteng@o e Funcionamento;
Natureza da Despesa: 3390.30 — Material de Consumo; Fonte de recursos: 100 — Recursos
Ordinarios.

17. DO PAGAMENTO

10.1 — O pagamento sera efetuado na conformidade com o disposto no item 5.9 deste Edital e no
item 4. do Termo de Referéncia (Anexo I deste Edital).

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
18.1— As sancdes e penalidades estdo previstas na Clausula Sétima do Contrato.

18.2 — A aplicacdo das penalidades ¢ de competéncia exclusiva da Secretaria Geral do TCE/RN,
observadas as garantias da ampla defesa e do contraditorio.

19. DAS DISPOSICOES FINAIS

19.1 — A Secretaria Geral do TCE/RN, na defesa do interesse do servigo publico e de acordo com
a legislagdo vigente, reserva-se ao direito de anular ou revogar, no todo ou em parte, a presente
licitagdo.

19.2 — Decaira do direito de impugnar os termos deste Edital, apontando as falhas ou
irregularidades que o viciarem, a licitante que ndo o fizer até o segundo dia util que anteceder a
entrega da proposta, hipdtese em que tal comunicagdo ndo tera efeito de recurso.

19.3 — A participag@o nesta licitagdo implica aceitagdo plena e irrevogavel das normas constantes
do presente ato de convocacao, independentemente de declaracdo expressa.

19.4 — Na contagem dos prazos deste Edital, serd excluido o dia de inicio e incluido o dia do
vencimento, considerando-se o expediente normal desta Corte de Contas.

19.5 — O Pregoeiro, no interesse da Administracdo, podera relevar omissdes puramente formais
observadas na documentacdo e na proposta de preco, desde que ndo contrariem a legislacdo
vigente ¢ ndo comprometam a lisura da licitagdo, sendo possivel a promogdo de diligéncia
destinada a esclarecer ou a complementar a instrucao do processo.
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19.6 — Os casos omissos serdo dirimidos pelo Pregoeiro, com observancia da legislagdo vigente,
em especial a Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, da Lei Complementar n® 123/06, de 19 de
julho de 2007, da Resolugdo n® 009/2008-TCE/RN, de 17 de julho de 2008, e, subsidiariamente,
as normas constantes da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, com as devidas alteragdes.

Natal (RN), 15 de junho de 2016

FERNANDO ANTONIO TEIXEIRA LEAO
Pregoeiro
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

PREGAO ELETRONICO N° 009/2016-TCE

1. DO OBJETO

Constitui objeto da presente licitagdo a concessdo onerosa de uso de espaco publico,
mediante contrato, destinado a exploracdo do espago reservado ao restaurante, incluindo area de
atendimento e cozinha, do edificio do Tribunal de Contas do Estado do Rio Grande do Norte,
localizado na Avenida Presidente Getlio Vargas, n° 690, Edificio Doutor Mucio Vilar Ribeiro
Dantas, Bairro Petropolis, Natal/RN, CEP 59.012-360, com area total de 86 m2, visando a
comercializacdo de refeigdes no sistema “self-service”, por quilograma, observando-se o
cardapio basico (Anexo “A” ao Termo de Referéncia), e, eventualmente, para venda de lanches.

2. JUSTIFICATIVAS DA CONTRATACAO

2.1 — O Tribunal de Contas do Estado do Rio Grande do Norte possui um quadro de pessoal
composto por aproximadamente 600 (seiscentas) pessoas, sendo constituido por conselheiros e
servidores ativos, com jornadas de trabalho que permitem que a instituicdo esteja em
funcionamento semanal de segunda a quinta feira das 7 as 18 horas, e na sexta feira das 7 as 14
horas, sendo potenciais consumidores dos servicos do restaurante e, eventualmente, da
lanchonete; somados a eles, sdo pretensos usuarios os estagiarios, jurisdicionados, advogados e
procuradores, os quais transitam diariamente nesta Corte de Contas.

2.2 — Convém ressaltar que, com o fornecimento de refeicdes no proprio local de trabalho, evita-
se que o servidor tenha que se deslocar para fazer suas refeicdes em casa ou em outro local,
gerando economia sob varios aspectos para o servidor ¢ colaborando para uma melhor eficiéncia
das atividades laborais.

2.3 — Considerando os motivos acima descritos e para os fins aos quais se destinam, justifica-se a
contratacdo por assegurar o fornecimento de refei¢cdes no sistema “self-service”, por quilograma,
e, eventualmente, de lanches ou servigo similar, excepcionalmente, quando requisitado pela
Administragdo, disponibilizando refeicdes no proprio local de trabalho para os servidores, bem
como ao publico que frequenta as dependéncias deste Tribunal.

3. DAS CONDICOES ESPECIFICAS

3.1 — As refeigdes e lanches poderdo ser preparados tanto nas dependéncias do CONCEDENTE,
quanto nas dependéncias da CONCESSIONARIA. Neste caso, sendo posteriormente
transportados para o espaco destinado ao restaurante/lanchonete no edificio-sede do
CONCEDENTE, onde serdo mantidas em condi¢des ideais de conservacdo, inclusive térmicas,
para serem consumidos.
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3.2 — Os alimentos deverdo ser transportados, acondicionados e expostos apropriadamente, de
modo a evitar exposicdes a agentes contaminadores e infecciosos. O transporte dos alimentos,
caso a CONCESSIONARIA opte por esta forma de fornecimento, devera ser efetuado em caixas
hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e que ndo comprometam as
caracteristicas nutricionais dos alimentos.

3.2.1 — No que se refere ao item anterior, em relagdo as instala¢des ¢ a forma de preparagdo dos
alimentos, o fiscal do contrato fara vistorias periddicas as instalagdes e dependéncias do
restaurante/lanchonete ou, em sendo o caso ¢ quando necessarios, as instalagcdes da
CONCESSIONARIA.

3.3 — Quando do preparo dos alimentos, caso ocorram em instalagdes proprias da
CONCESSIONARIA ou no espaco do restaurante/lanchonete, esta devera obedecer as normas
rigorosas de higiene, conservagdo e producdo determinadas para o preparo dos alimentos, sem
prejuizos de outras exigidas pelas normas que regulem estas atividades.

3.4 — A CONCESSIONARIA deve primar pela higiene nas areas de preparagio e manipulagio
dos alimentos, bem como pela manutengdo do refeitorio, area de atendimento e cozinha, devendo
0s mesmos estar rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a CONCESSIONARIA devera
manter as mesas, vidragas, portas, janelas e piso dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene.

3.4.1 — A limpeza completa da area do restaurante/lanchonete abrange a conservacao do espaco
destinado ao restaurante/lanchonete, como também dos moveis, instalagdes, maquinas e
utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varri¢do e posterior limpeza com pano imido e bactericida
nas areas do refeitorio, atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcoes,
vidros, utensilios de cozinha, com desinfec¢do;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso,
limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers e
todo o equipamento correlato, com desinfecgao.

3.5 — O lixo e dejetos deverdo ser acondicionados, diariamente, em sacos plasticos resistentes e
fechados em local afastado da cozinha ou da despensa e depositados em contéineres com tampas,
sendo posteriormente transportados para as areas onde exista coleta publica diéria.

3.6 — A empresa vencedora devera manter o restaurante/lanchonete em funcionamento no horario
estabelecido no item 2.1 deste Anexo, como também devera cumprir o horario das 11:00h as
14:30h, para servir o almogo, de segunda a sexta-feira, podendo a Administracdo, a qualquer
tempo e mediante oficio, alterar os respectivos horarios.

3.7 — A CONCESSIONARIA devera servir as refei¢des e lanches em pratos de louga e talheres
em aco inoxidavel, devidamente higienizados, ensacados e guardados em local limpo e fechado,
e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres
descartaveis a serem utilizados nos servigos de lanchonete.
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3.8 — As opg¢des do cardapio do restaurante e da lanchonete deverdo ser servidas em forma de
rodizio diario, de maneira que todas as opgdes existentes no cardapio basico, constantes no
Anexo “A”, sejam oferecidas ao longo de um periodo de, no maximo, 30 (trinta) dias.

3.9 — A CONCESSIONARIA deve retirar os alimentos ndo consumidos no dia, nio podendo
reaproveita-los para utilizacdo posterior, em nenhuma hipdtese, assim como ndo deve ocorrer
reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado.

3.10 — Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagao
pelo ar. As refei¢cdes somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas das mesas de servir
(balcoes térmicos de distribuicdo de alimentos) do self-service nos momentos em que 0 nimero
de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento.

3.11 — Os balcdes térmicos de distribui¢do de alimentos deverdo ser apropriados @ manutencao
das caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional e sabor, devendo tais
balcdes conter protecdo de vidro que impeca ou reduza a entrada de particulas de poeira e outros
agentes nocivos enquanto as refeicdes estiverem expostas.

3.12 — Os servigos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida
sua interrupcdo por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagdo ao
CONCEDENTE.

3.13 — Para fins de controle, a CONCESSIONARIA emitird uma comanda padronizada que ser4
entregue ao usuario apos a pesagem da refeicdo ou aquisicdo do produto e sera paga na saida do
restaurante/lanchonete.

3.14 — Os profissionais que manipulam diretamente com os alimentos devem estar devidamente
fardados, asseados, com uniformes limpos, em boas condigdes de satude, e usando gorros, toucas
ou redes de protecdo de cabelos, luvas e, se necessario, mascaras.

3.15 — Qualquer profissional da CONCESSIONARIA que tenha contraido ou suspeite ter
contraido doenga potencialmente transmissiva ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas,
infecgOes cutaneas, inflamagdes ou diarreia devera ser dispensado até o devido restabelecimento,
devendo a CONCESSIONARIA evitar profissionais com tais enfermidades nos locais onde se
manipulam alimentos ou em fungdes em que haja possibilidade de contaminar direta ou
indiretamente os alimentos com microrganismos patogénicos.

4. DO RESSARCIMENTO DE DESPESAS COM AGUA, ESGOTO E ENERGIA
ELETRICA

4.1 — Os valores relativos ao consumo da agua e da energia elétrica do restaurante/lanchonete
serdo indenizados pela Concessionaria ao Concedente, até o dia 10 (dez) do més subsequente,
mediante deposito na conta relativa ao Fundo de Aperfeicoamento e Reaparelhamento (FRAP)
do TCE —RN, de acordo com o que for apurado na respectiva medi¢do e comunicado pelo
Concedente a Concessionaria.
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4.2 — A parcela concernente a agua a ser utilizada no preparo do café, para fornecimento ao
Concedente, e na higienizacdo das correspondentes garrafas térmicas devera ser deduzida dos
valores de que trata o item 4.1.

5. DO CARDAPIO

5.1 — O cardapio basico do restaurante e da lanchonete encontra-se especificado no Anexo “A” a
este Termo de Referéncia, devendo este servir de base para os pratos a serem oferecidos no
sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio seja servido durante um periodo de 30
(trinta) dias.

5.2 — A CONCESSIONARIA devera providenciar cardapio semanal com as refeigdes oferecidas
na semana a ser afixado em local visivel dentro do restaurante/lanchonete, entregd-lo na semana
anterior a fiscalizagdo do contrato para ser divulgado em meio eletronico aos servidores,
identificar nas bordas das cubas dos carros térmicos a denominagao dos pratos servidos no self-
service e oferecer cardapios de mesa para os lanches a serem servidos, com os respectivos
precos.

5.3 — O cardapio basico, dentre os itens especificados no Anexo “A” a este Termo de Referéncia,
podera ser modificado em qualquer época mediante acordo prévio, por escrito, entre a
Administragc@o e a empresa contratada para executar os servicos em referéncia.

5.4 — Durante a execu¢do do contrato, com a prévia anuéncia da Administra¢do, poderdo ser
fornecidos novos produtos ou preparados novos pratos, a fim de diversificar os lanches e
refeigdes.

5.5 — O preparo das refeigdes devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior
(nutricionista), qualificado para o desempenho das atividades pertinentes ao objeto, que podera
prestar servico & CONCESSIONARIA ou ser contratado pela mesma, o qual devera assinar o
cardapio que ficara exposto, em local visivel, a ser especificado pelo fiscal do contrato, no
restaurante/lanchonete.

5.6 — As refeigOes didrias no sistema self-service deverdo conter, no minimo, os seguintes itens:

a) 03 (trés) tipos de sucos de frutas naturais e refrigerantes diversos, contemplando os
tipos light e diet;

b) 04 (quatro) pratos protéicos (sendo, no minimo, um grelhado);

c¢) 04 (quatro) op¢des de saladas;

d) 03 (trés) opcdes de arroz (sendo um tipo integral ou da terra);

e) 02 (dois) tipos de feijdo (sendo verde ou feijoada, no minimo, uma vez por semana
cada e o outro tipo, podendo ser feijao carioca, mulatinho, branco, e de macassar);

f) 03 (trés) opgdes de acompanhamentos;

g) 01 (uma) opg¢do de massa;

h) 03 (trés) tipos de sobremesas (tortas, bolos e doces).
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5.7 — A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos usuarios acucar, adocante, catchup,
mostarda, pimenta e maionese, que deverdo ser industrializados e conservados de forma
adequada; bem como acucareiros, galheteiros com azeite, molho shoyo, molho inglés, paliteiros
e porta guardanapos.

5.8 — Além dos sucos industrializados, deverdo ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas
ou com frutas in natura, em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no
mercado.

6. DOS PROFISSIONAIS EMPREGADOS DA CONTRATADA

6.1 — Para execugdo eficiente dos servigos a empresa contratada devera utilizar, no minimo, os
seguintes profissionais:

a) 01 (um) cozinheiro;

b) 01 (um) auxiliar de cozinha;

¢) 01 (um) servente/auxiliar de cozinha;

d) 01 (um) auxiliar para lanchonete;

e) 01 (um) balconista;

f) 01 (um) nutricionista.

6.1.2 — Com o objetivo de evitar contaminacao, o empregado balconista designado para receber
dinheiro ndo podera ter contato com nenhum tipo de alimento, bem como o empregado que lide
com alimentos ndo podera, em nenhuma hipotese, manusear dinheiro.

6.2 — Nao ha obrigatoriedade da permanéncia do nutricionista nas dependéncias do
restaurante/lanchonete, contudo, sdo suas as atribuigdes basicas de implantagdo, condug@o,
planejamento e direcdo de todas as etapas do preparo e comercializagdo dos alimentos.

6.3 — O nutricionista devera implantar um programa que: a) identifique as situa¢des de risco de
contaminagdo alimentar, definindo os recursos humanos que deverdo proceder com relagdo a
seguranga alimentar ¢ ao controle de desperdicios; b) propor corregdes, se necessario, na
estrutura fisica do restaurante para evitar contrafluxos e permitir o controle da contaminagdo
ambiental; ¢) definir normas para a compra e conservacao das matérias primas e d) definir como
ocorrerdo as fungdes de higiene e desinfeccdo de instalagcdes, mobiliarios, utensilios e
equipamentos.

6.4 — O nutricionista devera sugerir modificagdes no cardapio em qualquer época, assinar o
cardapio que sera de sua responsabilidade, bem como, confeccionar, expor e divulgar o cardapio
semanal, enviando uma cdpia para o fiscal do contrato, no prazo maximo do dia util anterior a
execucdo do cardapio semanal, que divulgarda o mesmo através de veiculo eletrdnico de
comunicacdo interna do Tribunal de Contas do Estado do RN.

6.5 — Os empregados da empresa vencedora, quando em servi¢o, deverdo manter-se sempre
asseados, fardados e portando cracha de identificagdo com foto recente.
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6.6 — A empresa vencedora devera fornecer, na data de assinatura do contrato, a lista de seus
empregados e respectivos contratos de trabalho (carteira de trabalho), bem como informar
qualquer alteracdo na situacdo trabalhista de seus empregados e a contratacio de novos
empregados. Entenda-se por empregado da empresa vencedora todo aquele que trabalhe voltado
para o objeto deste termo de referéncia.

6.7 — A empresa vencedora ¢ responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas referentes a
seus empregados, tais como: salarios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas ¢ de
ordem de classe, indenizagdes e quaisquer outras que forem a eles devidas ou a prepostos no
desempenho dos servigos objeto do contrato, ficando, O CONCEDENTE isenta de qualquer
vinculo empregaticio com os mesmos.

6.8 — A futura contratada deverd apresentar até a data de inicio da prestacido dos servicos,
atestado de saude, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase probatoria, designados
para servicos nas dependéncias do restaurante/lanchonete, a fim de assegurar a ndo manipulagio
de alimentos por portadores de doengas infecciosas e/ou parasitarias. Devera ser realizada, ainda,
a cada 06 (seis) meses, a avaliagdo de saude, incluindo exames de fezes, urina, hemograma,
micoldgico, orofaringe, emitindo, assim, o atestado de saude e apresentando-o a fiscaliza¢do do
contrato.

6.9 — Em consonancia com o disposto no Decreto 84.444/1980, que regulamenta a Lei 6.583, de
20 de outubro de 1978, no momento da assinatura do contrato, a empresa vencedora da licitacao
devera apresentar a Certidao de Registro e Quitacio do Conselho Regional de Nutricionistas
do seu nutricionista responsavel.

6.10 — A empresa vencedora da licitagdo, quando da assinatura do termo de contrato, devera
apresentar também o comprovante de vinculo entre a empresa e o nutricionista responsavel,
observado o disposto no item 6.9, sendo este profissional o responsavel pela qualidade da
alimentagdo fornecida.

6.10.1 — A verificagdo do vinculo acima dar-se-a pela apresentacdo de documentos que o
comprovem, através de registro em ficha ou livro de empregado, devidamente autenticado pela
Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou,
ainda, contrato de prestacdo de servico, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a
vigéncia do contrato com a Administracdo, devidamente registrado na entidade profissional
competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovacao
devera ser feita através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do
licitante.

7 - DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

7.1 — Relacdo basica de equipamentos e utensilios de propriedade da empresa vencedora,
obrigatorios a formagdo da estrutura funcional do restaurante/lanchonete, a serem
providenciados:

a) 01 (um) fogdo industrial (08 bocas) ¢/ fornos;

b) 01 (um) freezer vertical;

¢) 02 (dois) refrigeradores verticais;
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d) 01 (uma) chapa elétrica;

e) 01 (uma) estufa para salgados;

f) 01 (um) balcdo natural para bolos, tortas, doces e sobremesas;

g) 02 (dois) carros térmicos com vidro protetor ¢/ 10 cubas para alimentos em ago
inoxidavel;

h) 01 (um) carro frio com vidro protetor ¢/ 10 cubas para saladas em ago inoxidavel,

1) 02 (duas) cafeteiras grandes inox;

7) 01 (um) liquidificador industrial;

k) 01 (um) balcdo refrigerado para tortas e sobremesas;

1) 01 (uma) balanga eletronica etiquetadora;

m) 01 (uma) mesa em inox;

n) utensilios de cozinha (panelas, porta guardanapos, paliteiros, saleiros, bisnagas para
molhos);

0) pratos de louga;

p) talheres de aco inoxidavel,

q) descartaveis (talheres, copos e pratos);

7.2 — Os referidos equipamentos e utensilios poderdo ser substituidos e/ou ajustados em razio do
espaco disponibilizado e da necessidade, mediante aprovagao do fiscal do contrato.

8 — DAS OBRIGACOES DAS PARTES
8.1 — O CONCEDENTE obriga-se a:

8.1.1 — Observar para que durante a vigéncia contratual sejam mantidas todas as condigdes de
habilitagdo e qualificacdo exigidas para contratacdo, bem como sua compatibilidade com as
obrigagdes assumidas;

8.1.2 — Através do fiscal, supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados
para fornecer pareceres, com Onus para a CONCESSIONARIA, sobre as condigdes de
manipulacdo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas refeicdes e
lanches fornecidos pela CONCESSIONARIA;

8.1.3 — Acompanbhar e fiscalizar a perfeita execucdo do contrato;

8.1.4 — Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA ao local dos servigos,
respeitadas as normas internas de seguranga e conduta do CONCEDENTE;

8.1.5 — Alterar, a qualquer tempo, mediante oficio & CONCESSIONARIA, o horario de
funcionamento do restaurante/lanchonete;

8.1.6 — Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela
CONCESSIONARIA, da relacdo constante da Tabela de Infracdes no item 14.0 deste Termo de
Referéncia;



7 TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO

v/

Comissao Permanente de Licitagao

8.1.7 — Exigir, a qualquer tempo, que a CONCESSIONARIA comprove através de copias das
guias de deposito a regularidade de situacdo para com o recolhimento do INSS e FGTS, bem
assim dos comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos contracheques de seus
empregados, apresentando, ainda, anualmente, copia de exames de saide e da CTPS dos
funcionarios da empresa CONCESSIONARIA;

8.1.8 — Prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do contrato, que venham
a ser solicitados pelos funcionarios da CONCESSIONARIA;

8.1.9 — Solicitar alteracdes no cardapio proposto, visando melhor prestagdo dos servigos;

8.1.10 — Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela
CONCESSIONARIA, de clausulas contratuais;

8.1.11 — Garantir a exclusividade da venda dos produtos oferecidos pela CONCESSIONARIA
nas dependéncias do CONCEDENTE.

8.2 — A CONCESSIONARIA obriga-se a:

8.2.1 — Manter durante a execu¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ela
assumidas, todas as condicoes de habilitacdo e qualificac@o exigidas na licitagdo;

8.2.2 — Permitir, sempre que solicitado, o acesso ao fiscal do contrato ou de servidores
credenciados pelo CONCEDENTE as instalagdes onde sdo preparadas as refeicdes, bem como,
se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam ser aferidas a qualidade
e higiene das refeigdes servidas;

8.2.3 — Manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servigos nos dias tuteis, sem
interrupgdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca, falta ao servigo, demissdo de
emprego e outros analogos;

8.2.4 — Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pelo CONCEDENTE, todas e
quaisquer avarias ou danos causados aos bens do CONCEDENTE pelo pessoal encarregado da
execuc¢do dos servigos;

8.2.5 — Responder por danos materiais ou fisicos causados por seus empregados, culposa ou
dolosamente, quando em servigo, nas areas cobertas por esta concessdo, aos servidores do
CONCEDENTE;

8.2.6 — Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade do CONCEDENTE, eventualmente utilizados em
regime de comodato;

8.2.7 — Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas
disciplinares determinadas pelo CONCEDENTE;
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8.2.8 — Retirar qualquer tipo de entulho/lixo das dependéncias do restaurante/lanchonete em
horario e por meio a ser determinado pela Administragdo do CONCEDENTE;

8.2.9 — Responsabilizar-se pela guarda e seguranca de todos os bens, pertences, viveres e
alimentos disponiveis nas dependéncias do restaurante/lanchonete;

8.2.10 — Cumprir todas as exigéncias determinadas por Orgdos ¢ Entidades Fiscalizadoras da
Saude Publica no tocante aos servigos desenvolvidos;

8.2.11 — Observar que a instalacdo e utilizacdo de todo e qualquer equipamento, estranho ao
ambiente de trabalho, devera ser informada ao fiscal do contrato e por ele autorizada.

8.2.12 — Responsabilizar-se pela aquisicdo e pagamento do gés necessario para a elaboragdo dos
alimentos a serem servidos;

8.2.13 — Realizar as benfeitorias que julgue necessarias, com anuéncia da Administragcdo, ao bom
funcionamento das instalagdes, ndo lhe cabendo, neste caso, qualquer tipo de indenizagdo ou
retencdo, mediante anuéncia do CONCEDENTE;

8.2.14 — Encaminhar previamente ao CONCEDENTE a relacdo dos nomes de todas as pessoas
que vierem a lhe prestar servigos, inclusive em carater eventual, fazendo-as cumprir as normas
de seguranca estipuladas pelo CONCEDENTE;

8.2.15 — Responsabilizar-se por quaisquer 6nus que recairem ou vierem a recair sobre a area e 0s
servigos nela explorados, bem como encargos sociais e trabalhistas de seus empregados;

8.2.16 — Observar o horario para transporte e recebimento de quaisquer materiais/equipamentos,
bem como o de funcionamento das instalagdes, de acordo com o estabelecido pela
Administragdo deste Tribunal;

8.2.17 — Afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver praticado ato
inadequado, bem como que tenha descumprido normas e instrugdes determinadas pelo
CONCEDENTE;

8.2.18 — Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condi¢des de uso,
quando findo o prazo da cessdo ou quando revogado o contrato;

8.2.18.1 — A devolugdo dos materiais do CONCEDENTE, eventualmente disponibilizados para
execucdo dos servicos, devera dar-se mediante verificagdo, por meio do fiscal do contrato, das
condicdes de conservacdo, sendo obrigacdo da CONCESSIONARIA, durante a execucdo do
contrato efetuar as manutengdes preventivas e/ou corretivas necessarias, bem como prezar pela
boa conservacao;

8.2.19 — Arcar com todos os custos necessarios a reparagdo dos danos causados, quando
constatada sua responsabilidade;
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8.2.20 — Comunicar imediatamente qualquer alteracdo em seu contrato social, estatuto social ou
domicilio comercial;

8.2.21 — Encerrar imediatamente qualquer atividade que venha a ser proibida por oOrgdo
competente;

8.2.22 — Prestar eficiente padrdo de servicos aos usuarios e se aparclhar adequadamente ao
exercicio de sua atividade;

8.2.23 — Nao transferir, no todo nem em parte, a exploracao da area cedida;

8.2.24 — Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados, ou
por acidentes causados por eles a terceiros, no horario de trabalho, bem como por danos
provocados por seus prepostos aos bens do Tribunal de Contas do rio Grande do Norte ou de
terceiros durante as atividades;

8.2.25 — Assegurar que a utilizacdo da area cedida estara sujeita a mais ampla e irrestrita
fiscalizagdo a qualquer momento pelo fiscal do contrato;

8.2.26 — Iniciar a prestagdo dos servicos objeto deste instrumento até o 10° (décimo) dia util a
data da assinatura do contrato;

8.2.27 — Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas,
transporte, salario, alimentagdo, diarias, encargos sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios ¢
de ordem de classe, indenizagdes civeis e quaisquer outras que forem devidas aos empregados da
empresa CONCESSIONARIA no desempenho das suas atividades, ficando, ainda, o Tribunal de
Contas do Estado do Rio Grande do Norte isento de qualquer vinculo com os mesmos;

8.2.28 — Entregar, sempre que solicitado, ao CONCEDENTE coépia dos comprovantes de
recolhimento do INSS e do FGTS, entrega dos vales-transportes, bem como dos contracheques
de seus empregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes.

8.2.29 — A empresa vencedora devera apresentar ao CONCEDENTE, quando solicitado,
informacoes sobre a quantidade média diaria e/ou mensal de refei¢des e lanches vendidos;

8.2.30 — A CONCESSIONARIA devera manter as instalagdes e equipamentos, até o final do
ultimo dia de prazo da cessdo da area, em perfeitas condi¢des de conservagdo e uso;

8.2.31 — A licitante vencedora devera obrigar-se para que ndo faltem, durante o horario de
atendimento, quaisquer dos itens constantes no cardapio minimo do Anexo “A” deste Termo de
Referéncia, respeitado o cardapio diario de refeicdes (almogo), bem como pessoal suficiente para
o atendimento;
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8.2.32 — Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para saude as matérias-
primas, os ingredientes e os produtos intermédios e acabados susceptiveis de permitir o
crescimento de micro-organismos patogénicos ou a formacdo de toxinas e bactérias nocivas,
dispondo de termometro apropriado para verificacdo do fiscal do contrato, durante todo o horario
de expediente;

8.2.33 — Fica vedada a oferta e propagandas ostensivas de lanches e refei¢des, nos setores do
CONCEDENTE, de forma que empregado da CONCESSIONARIA ndo poderé circular pelas
dependéncias do CONCEDENTE de posse de cardapio a oferecer os servicos de alimentagdo da
CONCESSIONARIA;

8.2.34 — Apresentar, sem qualquer 6nus para O CONCEDENTE, no prazo maximo de 60
(sessenta) dias, contados a partir do inicio da execucdo dos servigos, a Licen¢a Sanitaria para
Funcionamento, sem prejuizo da apresentacdo de outras licengas exigidas por lei, ou justificar
eventual atraso apresentando documentacdo pertinente, comprometendo-se a manter valida a
referida documentacdo durante toda a vigéncia do contrato.

8.2.35 — Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento do
restaurante/lanchonete;

8.2.36 — Manter seus funcionarios sujeitos as normas disciplinares do CONCEDENTE, porém,
sem qualquer vinculo empregaticio com este 0rgao;

8.2.37 — Indicar ao CONCEDENTE, por escrito, quando da assinatura do contrato, o nome de
seu representante, preposto ou funciondrio com competéncia para manter entendimentos e
receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizag¢do do termo contratual;

8.2.37.1 — O indicado na forma do subitem 8.2.37 também tera como tarefas: coordenar,
comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, zelar pela disciplina, controlar a frequéncia
e a apresentagdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos;

8.2.38 — Nao impedir que O CONCEDENTE intervenha em situacdes especiais de utilizagdo de
espaco do restaurante/lanchonete, previamente comunicadas 8 CONCESSIONARIA;

8.2.39 — Nao se opor a realizacdo de eventos no espacgo do restaurante/lanchonete, quando forem
apoiados ou realizados pela Administracao, situagdo em que haverd comunicacao prévia;

8.2.40 — Assumir, plenamente, todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal,
relacionadas a prestacdo dos servicos, originariamente, ou vinculada por prevencdo, conexao ou
continéncia;

8.2.41 — Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais
resultantes da execug@o do objeto do contrato a ser firmado;

8.2.42 — Efetuar o controle de saude de seus funcionarios, viabilizando exames periodicos
exigidos pela legislacdo especifica, a fim de que ndo manipulem alimentos as pessoas portadoras
de doencas infecciosas ou parasitarias;
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8.2.43 — Fornecer, tdo logo sejam iniciadas as atividades, relagdo da equipe técnica que ficara
diretamente envolvida na execucdo dos servigos propostos, inclusive do Nutricionista
Responsavel Técnico vinculado 8 CONCESSIONARIA, que dara respaldo técnico aos cardapios
servidos e ao preparo dos alimentos;

8.2.43.1 — No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a
empresa deverd apresentar nova Certiddo de Registro junto ao CRN, no prazo maximo de 5
(cinco) dias;

8.2.43.2 — A relagdo nominal dos empregados, a ser submetida ao fiscal do contrato, em
atividade nas dependéncias do local de apresentagdo de servicos, devera mencionar enderecos,
fungdes e horarios de trabalho, devendo ser comunicadas imediatamente quaisquer alteragdes;

8.2.44 — Facilitar as fiscalizagdes de orgdos de vigiladncia sanitaria, certificando ao fiscal do
contrato o resultado das inspegdes;

8.2.44.1 — Cumprir as exigéncias dos orgdos de controle responsaveis, sendo responsavel pelo
fornecimento de quaisquer exigé€ncias por eles solicitadas;

8.2.45 — Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que
as mesmas permanecam em perfeito estado de conservacdo e funcionamento, arcando, inclusive,
com as despesas de substituicdes de lampadas e todos os dispositivos das instalagdes elétricas e
hidraulicas;

8.2.46 — Providenciar, em intervalos de trés meses, a dedetizacdo e desratizacdo das areas dos
servigos, de acordo com as normas fixadas pelo orgdo local competente, por meio de
profissional(is) ou empresa(s) qualificada(s), encaminhando, de forma imediata, comprovante de
realizacdo dos servigos ao fiscal do contrato;

8.2.46.1 — Caso a necessidade de dedetizagdo e desratizagdo surja em periodo inferior ao fixado
no subitem 8.2.46, a CONCESSIONARIA fica obrigada a realizd-la, sempre de acordo com as
normas que regulam este tipo de higienizagao;

8.2.46.2 — A verificagdo, pelo CONCEDENTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer
outros vetores e/ou pragas que comprometam a qualidade dos alimentos fornecidos pela
CONCESSIONARIA, a sujeitara as penalidades previstas no instrumento contratual e neste
instrumento convocatorio;

8.2.47 — Arcar com os custos de analises microbioldgicas em amostras coletadas pelo fiscal do
contrato, no restaurante/lanchonete, sempre que forem detectadas quaisquer irregularidades no
produto fornecido;

8.2.48 — Providenciar a imediata correcdo de eventuais imperfeigdes na execucdo dos servigos,
quando apontadas pelo fiscal do contrato;
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8.2.49 — Utilizar produtos adequados a natureza dos servicos, tais como: detergente com alto
poder bactericida e acdo fungicida, para que se obtenha a higienizagdo dos ambientes,
equipamentos e utensilios, bem como das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

8.2.50 — Requerer a Administracdo autorizacdo para realizar quaisquer benfeitorias e/ou
alteracdes no local concedido;

8.2.51 — Solicitar autorizagdo do fiscal do contrato, para retirada, das dependéncias do
restaurante/lanchonete, de qualquer movel, equipamento ou utensilio de propriedade do
CONCEDENTE, que eventualmente esteja utilizando;

8.2.52 — Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada
na execucdo dos servicos, e prestar esclarecimentos julgados necessarios junto ao fiscal do
contrato;

8.2.53 — Sempre que houver substitui¢do de funcionario, devera informar, por escrito, ao fiscal
do contrato, os dados do funcionario substituido e de seu substituto;

8.2.54 — Sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a execucdo do contrato, a
CONCESSIONARIA devera efetuar a prova de quitagio das verbas rescisorias, da baixa na
CTPS, do recolhimento devido de INSS e FGTS, bem como qualquer outra que se faca
necessaria a comprovagao da regularidade da rescisdo do contrato de trabalho;

8.2.55 — Nao assumir, de maneira alguma, a exploragdo de qualquer outra atividade, estranha ao
objeto do contrato, embora a ele similar, nas instalagdes do CONCEDENTE;

8.2.56 — Responsabilizar-se, bem como manter a boa qualidade dos ‘carros’ térmicos e dos
distribuidores ou estufas de alimentos no balcéo;

8.2.57 — Néao se opor as analises técnicas das instalagdes elétricas e hidraulicas, a serem
efetuadas por servidores do CONCEDENTE;

8.2.58 — Nao utilizar utensilios de madeira na preparacdo dos alimentos, tais como: colheres,
tabuas e outros.

8.2.59 — Manter os precos dos itens da bomboniere (chocolates, balas, chicletes, docinhos,
iogurtes) e outros itens que ndo estejam especificados na proposta em consonancia com 0s
precos praticados pelo mercado, sendo facultado a Administracdo intervir, em caso de
verificacdo de cobranca de pregos abusivos;

8.2.60 — Nao cobrar pregos maiores do que os fixados por ocasido da licitacdo ou reajuste
contratual;

8.2.61 — Nao reutilizar géneros preparados e ndo servidos em dia subsequente ao do preparo;

8.2.62 — Nao cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servicos;
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8.2.63 — Nao utilizar as dependéncias do CONCEDENTE para fins diversos dos previstos neste
termo;

8.2.64 — Nao servir alimento contaminado ou deteriorado;
8.2.65 — Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios ao consumo;

8.2.66 — Remover do local de preparacdo e conservacdo (geladeiras, freezers) os alimentos
preparados e ndo servidos;

8.2.67 — Prestar manuten¢do e reparos nos equipamentos, quando necessario, no prazo de até 48
(quarenta e oito) horas, contadas da detec¢do do defeito, ou comunicar ao fiscal do contrato as
razdes que impossibilitaram a realizagdo do reparo no prazo estipulado;

8.2.68 — Manter documentacao legal de funcionamento atualizada;

8.2.69 — Cumprir horario de funcionamento previsto no termo contratual;

8.2.70 — Cumprir determinacao formal ou instru¢do complementar do Tribunal de Contas do Rio
Grande do Norte;

8.2.71 — Cumprir cardapio minimo fixado neste termo;

8.2.72 — Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisicdo do setor de fiscalizacdo do
contrato;

8.2.73 — Nao permitir a presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalco;

8.2.74 — Nao permitir a presenca de empregado com exames de avaliacdo de saude realizados a
mais de 12 (doze) meses;

8.2.75 — Fornecer, sempre que for solicitada pela fiscalizacdo do contrato, a escala de férias dos
seus empregados;

8.2.76 — Confeccionar, com insumos disponibilizados pelo TCE/RN, na area concedida,
aproximadamente 70 (setenta) litros de caf¢ diariamente, bem como providenciar a adequada
higienizacdo das garrafas térmicas utilizadas para este fim.

8.2.76.1 — Os insumos e materiais destinados a confec¢do do café serdo fornecidos pelo
CONCEDENTE, inclusive a energia elétrica utilizada exclusivamente para este fim.

8.2.77 — E vedado a empresa contratada disponibilizar, no recinto a ser cedido, quaisquer formas
de publicidade, salvo se vinculada aos produtos a serem comercializados no
restaurante/lanchonete;

8.2.78 — Nao sera permitida a venda, ingestdo ou exposicdo de bebidas alcoolicas ou cigarros no
restaurante/lanchonete;
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8.2.79 — Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as instalacdes do restaurante/lanchonete em
perfeitas condigdes de higiene, por meio, dentre outros, do cumprimento dos seguintes
requisitos:

a) Limpeza e desinfec¢do adequadas;

b) Prevengdo da acumulacdo de sujeira;

¢) Impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no
armazenamento ou preparo;

d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensagdo e
formac@o de bolores indesejaveis na superficie;

e) Prevencdo da contaminagdo cruzada durante as diversas operagdes de manuseio dos
géneros alimenticios, dos materiais, dos equipamentos, dos ingredientes e matérias-primas, da
agua, dos sistemas de ventilagdo, do pessoal e de fontes externas de contaminago;

f) Atentar para que o processamento e armazenagem dos produtos ocorram em condi¢des
de temperatura adequadas;

g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para
simples preparo ou para corte), incluindo as dos equipamentos, sejam construidas em materiais
lisos, lavaveis e ndo toxicos; €

h) Manter os pavimentos, paredes e portas em boas condi¢cdes de higiene, os quais devem
ser freqlientemente lavados ou, sempre que necessario, para assegurar a seguranca e salubridade
dos géneros alimenticios, desinfetados;

8.2.80 — Fornecer suco e agua de coco, destinados as Sessoes do Pleno, da 1* Camara e da 2°
Camara, bem como as Sessdes Especiais e Extraordinarias do CONCEDENTE, sempre nos dias
pré-determinados pelo Regimento Interno desta Corte de contas, mediante requisi¢do formal pela
Secretaria Auxiliar da Secretaria das Sessdes, a qual controlara as solicitagdes e as quantidades
fornecidas;

8.2.80.1 — A estimativa de consumo para estes fins ¢ de 1.800 sucos de frutas ¢ de 1.800 aguas
de coco por ano.

8.2.81 — Fornecer, em situagdes excepcionais ¢ mediante solicitagdo formal da fiscaliza¢do do
contrato, refeicdo e suco a servidores do CONCEDENTE que necessitem trabalhar fora do
horario de expediente;

8.2.82 — Os alimentos fornecidos na forma dos itens 8.2.80 e 8.2.81, serdo pagos mensalmente a
CONCESSIONARIA, por meio de Ordem Bancéria, mediante apresentagdo da Nota Fiscal do
consumo, das respectivas requisicdes/autorizagdes e da documentagdo comprobatoéria de
regularidade fiscal da empresa, tendo-se como preco de referéncia aquele obtido na licitacdo, a
vista do devido atestado de fornecimento;

8.3 — O CONCEDENTE fornecer as instalagdes e, eventualmente, equipamentos, os quais serdo
oportunamente relacionados em documento proprio. Estes equipamentos serdo utilizados pela
CONCESSIONARIA ¢ ficardo sob sua guarda e responsabilidade, devendo ser devolvidos ao
final da vigéncia do contrato, em perfeito estado de conservacdo e funcionamento, ressalvado o
desgaste natural do uso;
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8.4 — Sera responsabilidade da CONCESSIONARIA a aquisi¢io dos equipamentos necessarios &
boa prestagdo dos servigos, e, caso algum equipamento seja avariado de forma irreparavel, a
CONCESSIONARIA devera substitui-lo, a fim de ndo prejudicar o fornecimento regular das
refeicdes;

8.5 — Os pratos de louga, os copos de vidro, talheres totalmente (inclusive cabos) de aco
inoxidavel e utensilios de cozinha deverdo existir em quantidade suficiente para atender a
demanda dos clientes do estabelecimento;

8.6 — As instalagoes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos
equipamentos, a exemplo de sistemas de exaustdo, elétrico, hidraulico e de gas, mediante
anuéncia prévia do CONCEDENTE, serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem
quaisquer Onus para a contratante, ficando o seu acompanhamento a cargo do fiscal do contrato;

8.7 — O CONCEDENTE fornecera um ramal telefonico para uso interno na instituicao,
facultando a empresa contratada, desde que ndo gere quaisquer 6nus a contratante, a instalacao
de uma linha privativa.

8.8 — O CONCEDENTE devera se comprometer a oferecer lanches, bebidas, sobremesas e
demais itens alimenticios, utilizando precos compativeis aqueles praticados no mercado.

9 — DA PESQUISA DE SATISFACAO

9.1 — O CONCEDENTE podera realizar, periodicamente, pesquisa de satisfacdo com o objetivo
de avaliar a qualidade do servigo prestado pela empresa vencedora, em que cada item sera
avaliado como 6timo, bom, ruim e péssimo.

9.2 — A pesquisa de satisfagdo devera entrevistar apenas os servidores do CONCEDENTE que
utilizem os servig¢os do restaurante/lanchonete;

9.3 — A primeira pesquisa podera ocorrer apos 03 (tr€s) meses contados da data do inicio de
funcionamento do restaurante/lanchonete.

9.4 — A pesquisa de satisfacdo devera avaliar os seguintes aspectos:

a) qualidade das refeicoes;

b) qualidade dos lanches;

¢) qualidade das frutas;

d) qualidade dos sucos;

e) variedade do cardapio;

f) presteza no atendimento;

g) limpeza do ambiente;

h) agilidade na entrega de pedidos feitos pelo telefone, quando se tratar de servidores da
CONCEDENTE;

1) preco, em relacdo a qualidade dos produtos e servigos oferecidos;

j) nivel geral de satisfacdo;

k) outros aspectos necessarios.
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9.5 — A pesquisa de satisfagdo serd considerada insatisfatoria quando os itens avaliados com
conceito “péssimo”, somados aos itens indicados como “ruim”, for maior que 50% (cinquenta
por cento).

9.6 — A pesquisa de satisfacdo sera considerada satisfatéria quando os itens avaliados com
conceito “bom”, somados aos itens indicados como “6timo”, for igual ou maior que 50%
(cinquenta por cento).

9.7 — Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfagdo for insatisfatorio, a Administragdo
devera:

a) indicar & empresa CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios;

b) solicitar a imediata melhoria dos itens em questdo.

9.7.1 — O descumprimento, por parte da CONCESSIONARIA, das melhorias solicitadas na
prestacdo do servigo, podera resultar na rescisdo contratual, sem prejuizo das demais sangdes
legalmente previstas.

10 - DO REAJUSTAMENTO DOS VALORES DOS ALIMENTOS

10.1 — Os valores dos alimentos comercializados poderao ser reajustados, anualmente, para mais
ou menos, tendo como base o INPC (indice Nacional de Pregos ao Consumidor), aferido pelo
IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica), ou o indice que venha a substitui-lo,
conforme previsto no art. 5° do Decreto n°® 1.054, de 07.02.94, alterado pelo Decreto n® 1.110, de
13.04.94.

10.2 — O reajustamento dos pregos, que devera ser anual, somente serd efetuado mediante
solicitacdo expressa da CONCESSIONARIA, por meio de simples Termo de Apostilamento, nos
termos da legislacdo em vigor.

10.3 — A auséncia de solicitagdo tempestiva e por escrito da CONCESSIONARIA, requerendo o
reajuste de pregos, ndo serd aceita como justificativa para pedido de reajustamento retroativo a
data a que legalmente faria jus, se ndo o pleitear at¢ o término do més em que se completa o
periodo minimo de 01 (um) ano da data limite para apresentacdo da proposta ou da data do
ultimo reajuste.

11 - DA GESTAO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

11.1 — Néo obstante a CONCESSIONARIA seja a unica e exclusiva responsavel pela execugio
de todos os servicos, O CONCEDENTE reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma
restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscaliza¢do sobre
os servicos, diretamente, pelo servidor indicado pela Presidéncia do CONCEDENTE e
especialmente designado para esse fim.

11.2 - A fiscalizagdo dos servigos terd, dentre outras, as seguintes incumbéncias:
a) Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

b) Aprovar as alteragdes dos cardapios;
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¢) Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;
d) Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente termo;

e) Exigir limpeza da érea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execu¢do dos
Servicos;

f) Verificar os habitos de higiene, exigindo que a CONCESSIONARIA mantenha o
ambiente limpo e organizado, impedindo a presenca de quaisquer animais em area destinada ao
fornecimento de alimentagao;

g) Fazer vistorias periddicas no local de preparo dos alimentos, inclusive quando os
alimentos forem preparados fora das dependéncias do restaurante/lanchonete, assim como no
local onde sdo servidas as refeigoes e lanches;

h) Fiscalizar, rigorosamente, a questdo de higiene e conservagdo dos alimentos;

i) Relatar as ocorréncias que exijam a comunicacdo as autoridades de fiscalizagdo
sanitaria;

j) Anotar as queixas para serem examinadas;

k) Verificar a quantidade e a qualificacdo dos funcionarios da licitante vencedora;

1) Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude publica;

m) Propor a aplicacdo de penalidades;

n) Realizar vistorias periodicas para exame das condi¢des de conservacdo das instalagdes
e da conservagdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos

disponibilizadas pela Administracao;

o) Verificar se os equipamentos estdo sendo utilizados unicamente para os fins do
contrato;

p) Verificar se o atendimento esta sendo realizado com uso de cortesia, boa educacdo e
urbanidade;

q) Expedir aviso prévio com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para término da
vigéncia antecipada do contrato;

r) Efetuar o recebimento do imoével e dos equipamentos que estiverem em poderes da
CONCESSIONARIA, por ocasido do fim da vigéncia contratual, verificando o estado em que se
encontram, indicando, inclusive, corre¢des e reparos, quando necessario;
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s) Primar para que seja mantida lista, sempre atualizada, de todos os funcionarios da
CONCESSIONARIA que trabalham nas dependéncias da area cedida.

11.3 — A existéncia de fiscalizacdo e gestdo do contrato pela Administragdo ndo diminui ou
altera a responsabilidade da CONCESSIONARIA perante o Conselho Regional de Nutricionistas
e os orgdos governamentais de satide publica, na prestagdo dos servigos a serem executados.

11.4 — A Administracdo podera exigir a substitui¢do de qualquer empregado ou preposto da
CONCESSIONARIA, que venha a causar embaraco a gestio contratual ou que adote
procedimentos incompativeis com o exercicio das fungdes que lhe forem atribuidas, sem que isto
represente qualquer 6nus para O CONCEDENTE.

11.5 — A Administragdo podera solicitar & CONCESSIONARIA a substitui¢do de qualquer
produto cujo uso considere prejudicial a boa conservacdo de seus pertences, equipamentos ou
instalagoes, ou, ainda, que ndo atendam as necessidades.

11.6 — Ao fiscal do contrato cabe verificar a tabela de precos praticadas no estabelecimento
comercial, que ndo aqueles fixados por ocasido da licitagdo, de forma a coibir a pratica de pregos
abusivos e ndo condizentes com os de mercado.

11.7 — Quando julgar necessario, o fiscal do contrato podera disponibilizar caixa de sugestoes ao
usudrio do restaurante/lanchonete, de modo a efetuar verificagdo de necessidade de alguma
alteracdo e/ou melhoria dos servigos prestados pela CONCESSIONARIA.

12 - DAS EXIGENCIAS PARA LICITACAO

12.1 — Atestado de Capacidade Técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprove que a empresa licitante desempenha ou ja desempenhou atividades de
exploragdo de servigo compativel com o objeto da licitagdo.

12.2 — A licitante devera agendar, com a Fiscalizacdo de Contrato do CONCEDENTE, visita
técnica ao local onde funcionara o restaurante, oportunidade em que recebera “Termo de
Vistoria”, documento necessario & habilitagdo ao certame licitatorio, do seguinte modo:

12.2.1 — Declaracdo de vistoria das instalagcdes, emitida pela Fiscalizagdo do contrato, cujas
instalagdes deverdo ser vistoriadas pelos interessados em até 24 horas antes da abertura das
propostas, devendo a vistoria ser agendada através do telefone (84) 3642-7338, sendo de inteira
responsabilidade da empresa interessada em participar da licitagdo as informacdes prestadas pelo
seu preposto ao vistoriar as instalagdes e equipamentos, ndo se aceitando alegacdes futuras
quanto ao desconhecimento de fatos, quantidades, especificacdes, levantamentos, medigdes ou
quaisquer outros fatores inerentes que venham a compor a proposta de pregos a ser apresentada.

12.3 — Com a finalidade de cumprir, substitutivamente, o disposto no item 12.1 acima, caso a
empresa licitante ndo tenha prestado servigos a pessoa juridica, de direito publico ou privado,
podera solicitar a realizacdo de visita técnica em seu estabelecimento, em até dois dias antes da
data de abertura da licitacdo, a qual obedecera ao que segue:
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a) Sera realizada por servidor devidamente designado pela Administragdo (Fiscal do
Contrato);

b) Serdo analisados os seguintes quesitos, sem prejuizo de outros que se fagam
necessarios a seguranca alimentar: publico alvo, qualidade no atendimento, limpeza do ambiente
(refeitdrio e cozinha) e modo de preparo, exposicao e guarda dos alimentos;

¢) Atendidos os requisitos acima, ao final, sera emitido “Certificado de Vistoria”, no qual
constardo todas as condigdes da visita, e a conclusdo acerca da capacidade da empresa vistoriada
em prestar os servigos objeto do presente Termo de Referéncia.

13 - DO JULGAMENTO

13.1 — O critério adotado para definir a empresa vencedora sera o de menor valor do Lote,
conforme modelo de proposta apresentado no Anexo "B" ao Termo de Referéncia.

14 — TABELA DAS INFRACOES

14.1 — Sem prejuizo das demais sanc¢des cabiveis em decorréncia da ndo execugdo do estipulado
neste Termo, a CONCESSIONARIA estara sujeita as multas a seguir especificadas, em virtude
de descumprimento (a¢do/omissao) dos respectivos itens constantes neste Termo de Referéncia.

ITENS CORRESPONDENTES AOS GRAUS DE INFRACOES GRAU
82.1/822/826/829/8220/8.2.29/82.33/8251/8252/

8.2.55/8.2.58/8.2.63 ¢ 8.2.76; 01
82.7/8.2.11/8.221/8230/8236/8.2.48/8.2.49/8.2.53/8.2.56/

02
8.2.62 ¢ 8.5;
823/82.4/82.14/8.2.16/8.2.28 /8.2.35/8.2.38/8.2.39/8.2.43 / 03

8.2.50/8.2.59/8.2.64/8.2.65/8.2.66/8.2.72/8.2.78 ¢ 8.3;
8.2.8/8.2.17/8.2.22/82.25/8226/8231/82.32/8.2.37/8.2.42/
8.2.45/8.2.46/8.2.47/8.2.60/8.2.67/8.2.69 /8.2.70 / 8.2.75/ 8.2.77 / 04
3.1/32/33/34/35/3.8/3.10/3.11/3.12/3.13/3.14 ¢ 3.15;
8.2.10/8.2.15/8.2.18/8.2.19/8.2.23 /8.2.24 / 8.2.27 / 8.2.34 / 8.2.40/
8.2.41/8.2.44/8.2.54/8.2.61/8.2.68/82.73/82.74/55/56/ 5.7/ 05
5.8/6.1(6.1.2)/6.3/6.6/6.7¢6.8,;

GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R§ 100,00
04 R$ 200,00
05 R$ 500,00

14.2 — Os itens e subitens relacionados no item 14.1 apontam para possiveis acdes ou omissdes
que comprometem o perfeito cumprimento do contrato. A fiscalizagdo do contrato formalizara a
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infragdo na qual a CONCESSIONARIA incorre para que esta, imediatamente, tome as
providéncias cabiveis visando a corre¢do da infracdo.

14.3 — Os valores, devidos pela CONCESSIONARIA ao CONCEDENTE, resultantes da
aplicacdo de multas serdo convertidos em favor da credora, na forma de recolhimento para a
Conta Corrente do CONCEDENTE (FRAP).

14.4 — A empresa vencedora da licitagdo ficara sujeita as penalidades previstas no edital, bem
assim no termo de contrato, em casos de inexecugdo parcial ou total das condi¢des pactuadas
nestes instrumentos, garantida a prévia defesa e o contraditéorio em regular processo
administrativo, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que seu (s) ato (s) ensejar (em).

14.5 — Também s@o passiveis de aplicagdo as demais sangdes previstas na Secao II, capitulo 1V,
da Lei n° 8.666/93, no que couber.

15 — VIGENCIA DO CONTRATO

15.1 — A vigéncia do contrato sera de 30 (trinta) meses, a contar da data da assinatura do seu
respectivo termo, podendo ser prorrogado conforme o disposto no art. 57, inc. II, da Lei n°
8.666/93.

César Glaucio Torquato Reginaldo
Gestor do Contrato



7 TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO

v/

Comissao Permanente de Licitagao

PREGAO ELETRONICO N° 009/2016-TCE/RN
ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

ANEXO “A”

CARDAPIO BASICO

I-DO RESTAURANTE

1- ALMOCO
1.1 - PRATOS PROTEICOS

a) Carnes bovinas — Bife: a Parmegiana; a Milanesa; ao Molho Madeira; ao Molho de Legumes;
de Figado acebolado; de Carne de sol na chapa. Carne: Picada; Guisada; Strogonoff; Ao molho
de soja com legumes; Moida; Rocambole; Cozido; Carpaccio.

b) Carne Caprina — Guisada; Assada.

c) Aves — Peito de Frango: Empanado; Xadrez; a Cubana; na Chapa; Strogonoff de Frango. Coxa
e Sobrecoxa de Frango: Assada; Guisada; Ao molho Bechamel, Com legumes; Galinha a
Cabidela.

d) Peixes — Peixada Brasileira; Filé de Peixe Frito; Filé de Peixe a Milanesa; Filé de Peixe
grelhado ao molho de laranja; Isca de peixe.

e) Diversos — Panqueca; Lasanha; Escondidinho.

1.2 — Fica estabelecido que serdo utilizadas carnes dos tipos elencados abaixo ou de qualidade
superior:

a) Carne Bovina: Alcatra; Patinho; Cha de dentro; Cha de fora; Figado bovino; Carne de
sol de primeira; Filé mignon; Lombo; Costela.

b) Aves: Fil¢ de frango; Peito de frango desossado e sem pele; Coxa e sobrecoxa de
frango; Galinha.

c) Filé de peixe: Merluza; Pescada branca ou amarela. Peixe em posta ou inteiro: Cavala;
Cioba; Dourado.

2 — VEGETAIS PARA SALADA
a) Tomate, cebola, pimentao e alface.
b) Legumes ao vapor.
¢) Beterraba cozida.
d) Salpicao.
e) Salada de repolho com abacaxi.
g) Legumes refogados.
h) Batatas cozidas com ovos picados.
1) Ovos de codorna ao molho rose;
j) Cenoura ralada.
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k) Palmito em conserva.

1) Brocolis.

m) Couve a mineira.

n) Alfaces diversos.

0) Legumes e saladas diversas.
p) Rucula, acelga e outros.

3 — ACOMPANHAMENTOS

a) Batatas: Puré de batatas; Batatas gratinadas ao forno com molho branco; Batatas fritas;
Batatas souté.

b) Macaxeira: Bolinho de macaxeira; Macaxeira frita em fatias; Macaxeira cozida; Puré
de macaxeira.

¢) Arroz: Branco; A grega; Carreteiro; Refogado ao alho e 6leo; Integral; Com cenoura;
Com legumes; de Leite; Com brocolis.

d) Massas: Espaguete, Fussilli ou Penne: a bolonhesa; ao Alho e Oleo; ao Sugo; ao molho
Bechamel; Lasanhas diversas.

e) Feijao: verde, feijoada, carioca, mulatinho, branco, e de macassar;

f) Sobremesas: tortas, bolos e doces.

XXXXXXXXXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XX XXX XXX XXX XXX XXX XXXX
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PREGAO ELETRONICO N° 009/2016-TCE/RN
ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

ANEXO “B”
MODELO DE APRESENTACAO DE PROPOSTA

(PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA)

Proposta que faz a empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n°
e inscri¢ao estadual n° ,estabelecida no
(a) (enderego completo), para Concessdo onerosa de uso de bem

publico, mediante contrato, destinado a exploracdo do espago reservado ao restaurante e
lanchonete do edificio do TCE/RN, conforme estabelecido no Pregio Eletronico n® 009/2016-TCE/RN.

O nosso prego ofertados na presente licitagdo € o constante do quadro a seguir:

LOTE UNICO
ITEM ESPECIFICACAO UNID PRECO

01 “Self-Service” por quilograma Kg R§

Copo de
02 Suco de Fruta 300 ml RS

‘ Copo de
03 Agua de Coco 290 ml R§
VALOR TOTAL DO LOTE R§

Informamos que o valor da nossa proposta, referente ao item desta licitacio é de RS
xxxx,Xxx (Por Extenso).

Declaramos, expressamente, que:
a) concordamos, integralmente e sem qualquer restri¢ao, com as condi¢des da contratacio;

b) manteremos valida esta proposta pelo prazo de ......... (minimo 60 dias), contado da data de
Sua entrega,

¢) temos pleno conhecimento do local e das condicdes e exigéncias de execugdo dos trabalhos;
Atenciosamente,

Local e data:

(Nome e assinatura do representante legal)
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PREGAO ELETRONICO N° 009/2016-TCE/RN
ANEXO II - MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO N° XX/20XX - TC

CONCESSAO DE USO DE BEM PUBLICO
DESTINADO A EXPLORACAO DO ESPACO
RESERVADO A RESTAURANTE E
LANCHONETE, DO EDIFICIO DO TCE/RN, QUE
ENTRE SI CELEBRAM O TRIBUNAL DE
CONTAS DO ESTADO DO RIO GRANDE DO

NORTE E A EMPRESA
XXXXXXXXXXXXXXX, NA FORMA A
SEGUIR ESTABELECIDA.

O TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE, com
sede na Avenida Getalio Vargas, 690 — Petropolis — Natal/RN,CEP: 59012-360, inscrito no
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica sob o n® 12.978.037/0001 - 78, representado neste ato pela
sua Secretaria Geral, MARISE MAGALY QUEIROZ ROCHA, brasileira, casada, residente e
domiciliada na Rua Alameda dos Bosques, — Bosque das Palmeiras, 680, casa 108, Parque do
Jiqui — Natal/RN, CEP 59.153.155, CPF n° 523.220.334-72, RG n° 780.654-SSP/RN, doravante

denominado CONTRATANTE e, de outro lado, a empresa , estabelecida
(inserir enderego completo) , pessoa juridica de direito privado, CNPJ/MF

N° , neste ato representada por seu (socio proprietario),Senhor(a)
, casado(a), residente e domiciliado(a)

na (inserir endereco completo) , inscrito no C.P.F. N°
, RG. N° SSP/ , doravante denominada

CONTRATADA, e de acordo com as formalidades constantes do Processo n° 8125/2016 - TC,
referente ao Pregdo Eletronico n® 009/2016-TC, resolvem celebrar o presente Contrato, com
fundamento legal na Lei 10.520/02, na Resolugdo n® 009/2008-TCE, na Lei Complementar
123/2006 e subsidiariamente, nas normas constantes na Lei n® 8.666/93, mediante as seguintes
clausulas e condicdes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente contrato tem por objeto a concessdo onerosa de uso de espago publico,
destinado a exploracdo do espaco reservado ao restaurante e lanchonete, incluindo area de
atendimento e cozinha, do edificio do TCE/RN, com area total de 8 m2, visando a
comercializacdo de refeicdes no sistema “self-service”, por quilograma, observando-se o
cardapio basico (Anexo “A” ao Termo de Referéncia), e, eventualmente, para venda de lanches.
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CLAUSULA SEGUNDA - DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES DO CONTRATO

Para todo e qualquer efeito juridico, constituem partes integrantes e indissociaveis
do presente contrato, independentemente de transcrigdo, a proposta de precos da Concessionaria
e o edital do Pregdo Eletronico n° 009/2016 e seus anexos.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO CONTRATADO E DO REAJUSTE

3.1 - Fica ajustado o valor do self-service, por quilograma, em R$ XX, XX (Por
Extenso), o valor do suco de frutas em R$ XX, XX (Por Extenso) e o valor da agua de coco em
R$ XX, XX (Por Extenso).

3.2 - O prego apresentado na proposta poderd ser corrigido para mais ou para
menos, de acordo com o indice INPC do IBGE, com base na férmula prevista no art. 5° do
Decreto n° 1.054/94, alterado pelo Decreto n® 1.110/94.

3.3 - O reajuste de que trata o item 3.2 acima, cuja periodicidade serd de, no
minimo, 1 (um) ano, contado a partir da data de apresentacdo da proposta de pregos ou do
reajuste anterior, tera eficacia a partir da data do recebimento, pelo Concedente, da solicitagdo a
ser apresentada pela Concessionaria, e dar-se-a4 por Termo de Apostilamento.

3.4 - O valor disposto na clausula 3.1 devera ser o mesmo, tanto para servidores,
conselheiros, estagiarios, jurisdicionados, advogados e procuradores, quanto para os visitantes
que venham a utilizar os servigos do restaurante.

CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO DAS DESPESAS COM O
FORNECIMENTO DE ENERGIA ELETRICA E AGUA

4.1 - Os valores relativos ao consumo da agua e da energia elétrica do
restaurante/lanchonete serdo indenizados pela Concessionaria ao Concedente, até o dia 10 (dez)
do més subsequente, mediante depdsito na conta relativa ao Fundo de Aperfeicoamento e
Reaparelhamento (FRAP) do TCE —RN, de acordo com o que for apurado na respectiva medi¢ao
e comunicado pelo Concedente a Concessionaria.

4.2 - A parcela concernente a agua a ser utilizada no preparo do café, para
fornecimento ao Concedente, e na higienizacdo das correspondentes garrafas térmicas devera ser
deduzida dos valores de que trata o item 4.1.

CLAUSULA QUINTA - DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do presente contrato sera de 30 (trinta) meses, a contar da
data de assinatura deste termo, podendo ser prorrogado por um unico periodo igual e sucessivo,
na forma da Lei n° 8.666/93, condicionada sua eficacia a publica¢do do ato no Diario Eletronico
do Concedente.
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CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DAS PARTES

6.1 - O Concedente obriga-se a:

6.1.1 - por intermédio do seu representante designado para acompanhar e
fiscalizar a execucdo deste contrato, supervisionar ¢ solicitar, quando necessario, técnicos
especializados para fornecer pareceres, com Onus para a Concessiondria, sobre as condi¢gdes de
manipulacdo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas refeicdes e
lanches fornecidos pela Concessionaria;

6.1.2 - acompanhar e fiscalizar a perfeita execuc¢ao deste contrato;

6.1.3 - permitir o livre acesso dos empregados da Concessionaria ao local dos
servigos, respeitadas as normas internas de seguranga ¢ conduta do Concedente;

6.1.4 - alterar, a qualquer tempo, mediante oficio & Concessionaria, o horario de
funcionamento do restaurante/lanchonete;

6.1.5 - aplicar as penalidades administrativas em caso de descumprimento, pela
Concessionaria, de obrigacdes contratuais;

6.1.6 - exigir, mensalmente, que a Concessionaria comprove, por meio de copias
das guias de deposito, a regularidade do recolhimento do INSS e FGTS, bem assim dos
comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos contracheques de seus empregados,
apresentando, ainda, anualmente, copia dos respectivos exames de satide e da CTPS;

6.1.7 - prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do contrato,
que venham a ser solicitados pelos empregados da Concessiondria;

6.1.8 - solicitar alteragdes no cardapio proposto pela Concessionaria, visando a
melhoria da prestagdo dos servigos contratados;

6.1.9 - garantir a exclusividade da venda dos produtos oferecidos pela
Concessionaria nas dependéncias do prédio-sede do Concedente;

6.1.10 - fornecer os insumos e materiais destinados ao preparo do café que sera
distribuido as diversas unidades administrativas do Concedente, inclusive energia elétrica e/ou
gas a serem utilizados, exclusivamente, para este fim;

6.1.11 - pagar a Concessionaria, mensalmente, por meio de ordem bancaria, apos
apresentacdo da nota fiscal do consumo, das respectivas requisicdes/autorizagdes e da
documentacdo comprobatéria da sua regularidade fiscal, os alimentos fornecidos na forma do
disposto nos subitens 6.2.79 e 6.2.80 deste termo, observados os pregos constantes dos subitens
3.1 e 3.2 deste mesmo instrumento contratual;

6.1.12 - facilitar a atuacdo das autoridades fazendarias, sanitarias ou trabalhistas
que eventualmente venham fiscalizar as obrigagdes legais da Concessionaria.
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6.2 - A Concessiondaria obriga-se a:

6.2.1 - manter, durante a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes por ela assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitagdo;

6.2.2 - permitir, sempre que for solicitado, o acesso do representante do
Concedente ou de servidores por ele credenciados, as instalagdes onde sdo preparadas as
refei¢des, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam
ser aferidas a qualidade e higiene das refeicdes servidas;

6.2.3 - manter quadro de pessoal suficiente para atendimento dos servigos nos dias
uteis, sem interrupgdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenga, falta ao trabalho,
demissdo do emprego e outros analogos;

6.2.4 - reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pelo Concedente,
todas e quaisquer avarias ou danos causados, aos bens do Concedente, pelo pessoal encarregado
da execucdo dos servicos objeto deste contrato;

6.2.5 - responder por danos materiais ou fisicos causados por seus empregados aos
servidores do Concedente, culposa ou dolosamente, quando em servi¢o, na area coberta por esta
concessao;

6.2.6 - identificar todos os equipamentos ¢ utensilios de sua propriedade, de forma
a ndo serem confundidos com similares de propriedade do Concedente, eventualmente utilizados
em regime de comodato;

6.2.7 - responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das
normas disciplinares estabelecidas pelo Concedente;

6.2.8 —retirar, com a brevidade exigida pela natureza dos servigos prestados,
qualquer tipo de entulho, lixo e sobra de alimentos das dependéncias do restaurante/lanchonete,
em hordrios e na forma a ser determinada pela Administragdo do Concedente, observando-se
horarios distintos daqueles concernentes a movimentacgao e ao abastecimento de alimentos;

6.2.9 - responsabilizar-se pela guarda e seguranca de todos os bens, pertences,
viveres e alimentos disponiveis nas dependéncias do restaurante/lanchonete;

6.2.10 - cumprir todas as exigéncias determinadas por Orgdos e entidades
fiscalizadoras da Saude Publica, no tocante aos servicos prestados ao Concedente;

6.2.11 - observar que a instalacdo e a utilizagdo de todo e qualquer equipamento,
estranho ao ambiente de trabalho, deverdo ser previamente informadas ao representante
designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, e por ele
autorizadas;
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6.2.12 - responsabilizar-se pela aquisicdo e pagamento do gas necessario a
preparacdo dos alimentos a serem servidos;

6.2.13 - realizar as benfeitorias que julgue necessarias ao bom funcionamento das
instalagdes do restaurante/lanchonete, com a prévia anuéncia da Administragdo do Concedente,
ndo sendo devida a Concessionaria, neste caso, nenhum tipo de indenizagao;

6.2.14 — encaminhar previamente, ao Concedente, a relacdo dos nomes de todas as
pessoas que vierem a lhe prestar servigos, inclusive em carater eventual, fazendo-as cumprir as
normas de seguranga estipuladas pelo Concedente;

6.2.15 - responsabilizar-se por quaisquer 6nus que recairem ou vierem a recair
sobre a area e os servicos nela explorados, bem como encargos sociais e trabalhistas de seus
empregados;

6.2.16 - observar os horarios para transporte e recebimento de quaisquer
materiais/equipamentos, bem como o de funcionamento das instalagdes, de acordo com o que for
estabelecido pela Administragdo do Concedente;

6.2.17 - afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver
praticado ato inadequado, bem como que tenha descumprido normas e instrugdes estabelecidas
pelo Concedente;

6.2.18 - desocupar, de imediato, a area cedida pelo Concedente, restituindo-a em
perfeitas condi¢des de uso, quando findo o prazo da concessdo ou quando revogado o contrato,
sendo que a devolugcdo dos materiais do Concedente, eventualmente disponibilizados para
execucdo dos servigos pela Concessionaria, devera ocorrer mediante verificagdo, por meio do
representante designado por aquele para acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato, das
condi¢des de conservacdo, devendo a Concessionaria, durante o prazo de vigéncia do contrato,
efetuar as manutengdes preventivas e/ou corretivas necessarias ao seu bom estado de
conservagao;

6.2.19 - arcar com todos os custos necessarios a reparacdo dos danos causados ao
Concedente, quando constatada sua responsabilidade e/ou de seus empregados;

6.2.20 — comunicar ao Concedente, imediatamente, qualquer alteracdo em seu
contrato social, estatuto social ou domicilio comercial;

6.2.21 — encerrar, imediatamente, qualquer atividade que venha a ser proibida por
orgdo competente;

6.2.22 - prestar eficiente padrdo de servigos aos usudrios e aparelhar-se,
adequadamente, para o exercicio de suas atividades;

6.2.23 - ndo transferir, no todo ou em parte, a exploracdo da area cedida pelo
Concedente;
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6.2.24 - responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus
empregados, ou por acidentes causados por eles a terceiros, no horario de trabalho, bem como
por danos provocados por seus prepostos aos bens do Concedente ou de terceiros durante o
desenvolvimento das atividades;

6.2.25 - assegurar que a utilizacdo da area cedida estara sujeita & mais ampla e
irrestrita fiscaliza¢do, a qualquer momento, pelo representante designado pelo Concedente para
acompanbhar e fiscalizar a execucdo deste contrato;

6.2.26 - iniciar a prestacdo dos servigos objeto deste contrato até o décimo dia util
apos a data da assinatura do presente termo;

6.2.27 - responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como
impostos, taxas, transporte, salario, alimentagdo, diarias, encargos sociais, fiscais, trabalhistas,
previdenciarios e de ordem de classe, indenizagdes civeis e quaisquer outras que sejam devidas
aos empregados da empresa Concessionaria no desempenho das suas atividades, ficando, ainda,
o Concedente isento de qualquer vinculo ou responsabilidade em relagdo aos referidos
empregados;

6.2.28 - entregar mensalmente, ao Concedente, copia dos comprovantes de
recolhimento do INSS e do FGTS, da entrega dos vales-transportes e dos contracheques de seus
empregados, de modo a resguardar os seus direitos trabalhistas;

6.2.29 —apresentar ao Concedente, quando for solicitado, informagdes sobre a
quantidade média diaria e/ou mensal de refei¢des e lanches servidos;

6.2.30 — manter em perfeitas condigdes de conservagdo e uso, até o final do prazo
de vigéncia deste contrato, as instalagdes e equipamentos da area cedida pelo Concedente;

6.2.31 - observar para que nao faltem, durante todo o periodo de funcionamento,
quaisquer dos itens constantes do cardapio basico, conforme descrito no Termo de Referéncia -
Anexo I (Anexo “A”), acostado aos autos do Processo n° 8125/2016-TC, respeitado o cardapio
diario de refei¢cdes (almogo), e pessoal suficiente para o atendimento;

6.2.32 — conservar, em temperaturas das quais ndo possam resultar riscos para a
saude dos usuarios, as matérias-primas, os ingredientes e os produtos, intermediarios e acabados,
suscetiveis de permitir o crescimento de micro-organismos patogénicos ou a formacgao de toxinas
e bactérias nocivas, dispondo os equipamentos de termdmetro apropriado para verificagdo,
durante todo o horario de expediente, pelo representante designado pelo Concedente para
acompanbhar e fiscalizar a execu¢do deste contrato;

6.2.33 —ndo permitir a oferta e propagandas ostensivas de lanches e refeicdes,
evitando que empregados da Concessionaria circulem, pelas dependéncias do prédio-sede do
Concedente, oferecendo, de posse de cardapio, os servigos de alimentacdo por ela prestados;
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6.2.34 - apresentar, sem qualquer 6nus para o Concedente, no prazo maximo de 60
(sessenta) dias, contados a partir do inicio da execu¢@o dos servicos, a Licenca Sanitaria para
Funcionamento, sem prejuizo da apresentag@o de outras licencas exigidas por lei;

6.2.35 - responsabilizar-se pelo pagamento de taxas e/ou multas advindas do
funcionamento do restaurante/lanchonete;

6.2.36 - manter seus empregados sujeitos as normas disciplinares do Concedente,
porém sem qualquer vinculo empregaticio com este ultimo;

6.2.37 -indicar ao Concedente, quando da assinatura deste termo contratual, o
nome do seu representante, preposto ou empregado com competéncia para manter entendimentos
e receber comunicagdes ou transmiti-las ao representante designado pelo Concedente para
acompanhar e fiscalizar a execugdo deste contrato, devendo, também, coordenar, comandar e
fiscalizar o bom andamento dos servigos, zelar pela disciplina, controlar a frequéncia e a
apresentagcdo pessoal dos empregados da Concessionaria, além de fiscalizar o uso dos
equipamentos;

6.2.38 -ndo impedir que o Concedente intervenha em situagdes especiais de
utilizacdo de espaco do restaurante/lanchonete, previamente comunicadas a Concessionaria;

6.2.39 - ndo se opor a realizagdo de eventos no espago do restaurante/lanchonete,
quando forem apoiados ou realizados pela Administracio do Concedente, situacdo em que
havera prévia comunicacao;

6.2.40 - assumir, plenamente, todos os encargos decorrentes de possiveis
demandas trabalhista, civel ou penal, relacionadas a prestacdo dos servigos, originariamente, ou
vinculadas por prevengdo, conexao ou continéncia;

6.2.41 - assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e
comerciais resultantes da execucdo do objeto deste contrato;

6.2.42 - efetuar o controle da saude de seus empregados, viabilizando exames
periddicos exigidos pela legislagdo especifica, a fim de que as pessoas portadoras de doencas
infecciosas ou parasitarias ndo manipulem alimentos;

6.2.43 — fornecer ao Concedente, tdo logo sejam iniciadas as atividades do
restaurante/lanchonete, a relacdo com os nomes da equipe técnica que ficara diretamente
envolvida na execu¢do dos servigos objeto deste contrato, inclusive do nutricionista responsavel
técnico vinculado a Concessionaria, que dara respaldo técnico a elaboracdo dos cardapios e ao
preparo dos alimentos;

6.2.43.1 - a Concessionaria apresentara ao Concedente, no prazo maximo de 5
(cinco) dias, nova certiddo de registro junto ao Conselho Regional de Nutricdo — CRN, acaso o
referido nutricionista seja por ela substituido no decorrer do contrato;
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6.2.43.2 - a relagdo nominal dos empregados em atividade nas dependéncias do
restaurante/lanchonete, a ser submetida ao representante designado pelo Concedente para
acompanhar e fiscalizar a execucdo deste contrato, devera mencionar enderecos, funcdes e
horarios de trabalho, devendo ser comunicadas, imediatamente, pela Concessionaria, quaisquer
alteragoes;

6.2.44 - permitir a fiscalizagdo dos orgdos de vigilancia sanitaria, certificando o
resultado das inspecdes ao representante designado pelo Concedente para acompanhar e
fiscalizar a execugdo deste contrato, e cumprir as exigéncias dos 6rgaos de controle responsaveis,
devendo atender as solicitagdes por eles formuladas;

6.2.45 - responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e corretiva das instalagdes
do restaurante/lanchonete, a fim de que as mesmas permane¢am em perfeito estado de
conservagdo e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substituicdo de lampadas e
todos os dispositivos das instalacdes elétricas e hidraulicas;

6.2.46 - providenciar, em intervalos de 3 (trés) meses, a dedetizacdo e a
desratizagdo da area do restaurante/lanchonete, de acordo com as normas fixadas pelo 6rgao
local competente, por meio de profissional ou empresa qualificada, encaminhando,
imediatamente, comprovante da realizagdo dos servicos ao representante designado pelo
Concedente para acompanhar e fiscalizar a execugdo deste contrato;

6.2.46.1 - se a necessidade de dedetizacdo e/ou desrratizacdo surgir em periodo
inferior ao fixado no subitem 6.2.46, a Concessionaria fica obrigada a assim proceder, sempre de
acordo com as normas técnicas atinentes a espécie;

6.2.46.2 - a verificacdo, pelo Concedente, da existéncia de ratos, baratas ou
quaisquer outros vetores e/ou pragas que comprometam a qualidade dos alimentos fornecidos
pela Concessionaria, a sujeitara as penalidades previstas neste instrumento contratual, além de
outras aplicaveis e estabelecidas em lei e/ou regulamento;

6.2.47 - arcar com os custos de analises microbioldgicas em amostras coletadas,
pelo representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execugdo deste
contrato, no restaurante/lanchonete, sempre que forem detectadas quaisquer irregularidades nos
alimentos fornecidos;

6.2.48 - providenciar a imediata correcdo de eventuais imperfei¢des, apontadas
pelo representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execucdo deste
contrato, na execucao dos servigos;

6.2.49 - utilizar produtos adequados a natureza dos servigos objeto deste contrato,
tais como detergente com alto poder bactericida e acdo fungicida, para que se obtenha a devida
higienizacdo dos ambientes, equipamentos e utensilios na area do restaurante/lanchonete, bem
como das maos dos empregados responsaveis pela manipulacio de alimentos;

6.2.50 — requerer, ao Concedente, autorizagdo para realizar quaisquer benfeitorias
e/ou alteracdes na area do restaurante/lanchonete;
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6.2.51 -solicitar autorizagdo, ao represente designado pelo Concedente para
acompanhar e fiscalizar a execug@o deste contrato, a fim de retirar, das dependéncias do
restaurante/lanchonete, qualquer movel, equipamento ou utensilio, de propriedade do
Concedente, que eventualmente esteja utilizando;

6.2.52 — comunicar por escrito qualquer anormalidade, de carater urgente,
verificada na prestacdo dos servigos, prestando, imediatamente, os devidos esclarecimentos ao
representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execucdo deste
contrato;

6.2.53 - sempre que houver substitui¢do de empregado, informar por escrito, ao
representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execucdo deste
contrato, os dados do empregado substituido e do seu respectivo substituto;

6.2.54 - sempre que ocorrer desligamento de empregado, durante a execugdo do
contrato, a Concessionaria deverd comprovar documentalmente, perante o Concedente, a
quitagdo das verbas rescisorias, a baixa na CTPS, o devido recolhimento do INSS e do FGTS,
bem como qualquer outra obrigacdo que se faca necessaria a regularidade da rescisdo do contrato
de trabalho;

6.2.55 - n3o assumir, sob qualquer hipotese, a exploracdo de qualquer outra
atividade estranha ao objeto deste contrato, embora a ele similar, nas instalacdes do Concedente;

6.2.56 - manter e responsabilizar-se pela boa qualidade dos equipamentos
térmicos e dos distribuidores e/ou estufas de alimentos na area do restaurante/lanchonete;

6.2.57 - ndo se opor as analises técnicas das instalagdes elétricas e hidraulicas, a
serem efetuadas por servidores do Concedente;

6.2.58 - ndo utilizar utensilios de madeira na preparacdo dos alimentos, tais como:
colheres, tabuas e outros;

6.2.59 - manter os precos dos itens da bomboniere (chocolates, balas, chicletes,
docinhos, iogurtes etc.), e de outros itens que ndo estejam especificados na proposta de precos do
certame licitatorio, em consonéncia com os precos praticados pelo mercado, sendo facultado ao
Concedente intervir em caso de verificacdo de cobranca de precos abusivos;

6.2.60 - ndo cobrar precos maiores do que os fixados por ocasido da licitacdo ou
reajuste contratual, ou servir por¢des (em quantidade/peso) inferiores ao estabelecido;

6.2.61 - ndo reutilizar alimentos para servir no dia subsequente ao do respectivo
preparo;

6.2.62 - ndo cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos prestados;
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6.2.63 - ndo utilizar as dependéncias do Concedente para fins diversos dos
previstos neste instrumento contratual,;

6.2.64 - nao servir alimento contaminado ou deteriorado;

6.2.65 - substituir, imediatamente, no todo ou em parte, os alimentos considerados
improprios ao consumo;

6.2.66 — remover, do local de preparagdo e conservacao (geladeiras, freezers etc.),
os alimentos preparados e ndo servidos;

6.2.67. realizar manuten¢do e reparos nos equipamentos, quando necessario, no
prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contadas da detec¢do do defeito, ou comunicar ao fiscal
do contrato as razdes que impossibilitaram a realiza¢do do reparo no prazo estipulado;

6.2.68 - manter atualizada a documentacdo legal de funcionamento;

6.2.69 - cumprir os horarios de funcionamento na forma prevista neste termo
contratual;

6.2.70 - cumprir determinacao formal ou instru¢do complementar do Concedente;

6.2.71 - cumprir o estabelecido no cardapio basico fixado no Termo de
Referéncia;

6.2.72 - responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisicdo formulada pelo
representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execucgdo deste
contrato;

6.2.73 - ndo permitir a presenga de empregado sem uniforme adequado a natureza
dos servigos prestados, mal apresentado ou descalgo, observando-se, além disso, as normas
técnicas regulamentadoras aplicaveis;

6.2.74 - ndo permitir a presenga de empregado com exames de avaliacdo de satide
realizados ha mais de 12 (doze) meses;

6.2.75 - fornecer, sempre que for solicitado pelo representante designado pelo
Concedente para acompanhar e fiscalizar a execugdo deste contrato, a escala de férias dos seus
empregados;

6.2.76 - ndo disponibilizar, na area do restaurante/lanchonete, qualquer forma de
publicidade, salvo se vinculada aos produtos a serem ali comercializados;

6.2.77 - ndo permitir a venda, ingestdo ou exposi¢do de bebidas alcoolicas ou
cigarros na area do restaurante/lanchonete;
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6.2.78 - manter, durante o prazo de vigéncia deste contrato, as instalacdes do
restaurante/lanchonete em perfeitas condi¢cdes de higiene, por meio, dentre outros, do
cumprimento dos seguintes requisitos:

a) limpeza e desinfeccdo adequadas;
b) prevencdo da acumulagdo de sujeira;

c) impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no
armazenamento ou preparo;

d) evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensagdo e
formac@o de bolores indesejaveis na superficie;

e) prevencdo da contaminagdo cruzada durante as diversas operacdes de manuseio dos géneros
alimenticios, dos materiais, dos equipamentos, dos ingredientes e matérias-primas, da agua, dos
sistemas de ventilag@o, do pessoal e de fontes externas de contaminagao;

f) atentar para que o processamento e armazenamento dos produtos ocorram em condigdes de
temperaturas adequadas;

g) cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios, para simples preparo
ou para corte, incluindo as dos equipamentos, sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e
ndo toxicos;

h) manter os pavimentos, paredes e portas em boas condi¢des de higiene, os quais devem ser
frequentemente lavados ou desinfetados, sempre que necessdrio, para assegurar a seguranca €
salubridade dos géneros alimenticios.

6.2.79 - fornecer suco ¢ agua de coco, exclusivamente destinados as sessdes do
Pleno, da Primeira Camara e da Segunda Camara, bem como as sessdes especiais e
extraordinarias do Concedente, sempre nos dias pré-determinados por seu Regimento Interno,
mediante requisi¢do formal da Secretaria auxiliar da Secretaria das Sessoes, que controlara as
solicitagdes e as quantidades fornecidas;

6.2.80 - fornecer, em situacdes excepcionais e mediante solicitacdo formal do
representante designado pelo Concedente para acompanhar e fiscalizar a execugdo deste
contrato, refeicdo e suco a servidores do Concedente que necessitarem trabalhar fora do horario
normal de expediente;

6.2.81 - assinar termo com a descricdo e quantitativo do material e dos
equipamentos, de propriedade do Concedente, que ficardo, durante o prazo de vigéncia deste
contrato, sob a guarda e responsabilidade da Concessionaria, obrigando-se a indenizar o
Concedente pelos danos porventura causados ao seu patrimonio;
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6.2.82 - pagar ao Concedente, até¢ o 5° (quinto) dia util do més subsequente, o
valor de R$ 200,00 (duzentos) reais, correspondente ao aluguel da area concedida para
exploracdo economica do restaurante/lanchonete.

6.2.83 - nao adotar condutas e atividades consideradas lesivas ao meio ambiente.

6.2.84 - ndo usar o nome desta Corte de Contas para aquisi¢do de bens, assim
como para contratar servigos.

6.2.85 - restituir a area cedida do imovel em perfeito estado de conservagao.
6.2.86 - adequar-se as normas e exigéncias da vigilancia sanitaria.
CLAUSULA SETIMA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
7.1 - Sem prejuizo das demais sancdes cabiveis em decorréncia da ndo execugdo
do estipulado neste termo contratual, & Concessionaria serd aplicada as multas a seguir

especificadas, em virtude de descumprimento (agdo/omissao) dos respectivos itens constantes do
Termo de Referéncia.

ITENS CORRESPONDENTES AOS GRAUS DE INFRACOES GRAU
82.1/822/82.6/829/8220/8.2.29/8.2.33/8.2.51/8.2.52/8.2.55/8.2.58 01
/8.2.63¢8.2.76 .
8.2.7/82.11/8221/8230/8236/8248/8.2.49/8.2.53/8.2.56/8.2.62 ¢ 00
8.5.
823/824/82.14/82.16/8.2.28 /8.2.35/8.238/8.239/82.43/8250/ 03

8.2.59/8.2.64/8.2.65/8.2.66/8.2.72/8.2.78 ¢ 8.3 .

8.2.8/8.2.17/8.222/8225/8226/8231/8232/8237/82.42/8.2.45/
8.2.46/8.2.47/8.2.60/8.2.67/8.2.69/8.2.70/8.2.75/8.2.77/3.1/3.2/33 /3.4 04
/3.5/3.8/3.10/3.11/3.12/3.13/3.14e3.15.

8.2.10/8.2.15/8.2.18/8.2.19/8.2.23 / 8.2.24 / 8.2.27 / 8.2.34 / 8.2.40/ 8.2.41 /
8.2.44/8.2.54/8.2.61/82.68/82.73/8.2.74/55/5.6/57/58/6.1(6.1.2)/ 05
6.3/6.6/6.7¢6.8.

GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R§ 100,00
04 R$ 200,00
05 R$ 500,00
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7.2 - Os itens e subitens relacionados no item 7.1 apontam para possiveis agdes ou
omissdes que comprometem a perfeita execucdo do contrato. O representante designado pela
Administragdo, para acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, anotara as ocorréncias
relacionadas com a sua execugdo, determinando o que for necessario a regularizacdo, por parte
da Concessionaria, das faltas ou defeitos observados.

7.3 - Os valores, devidos pela Concessionaria ao Concedente, resultantes da
aplicacdo de multas serdo convertidos em favor do Concedente, na forma de recolhimento para a
conta corrente do seu respectivo Fundo de Reaparelhamento e Aperfeigoamento (FRAP).

7.4 - A Concessionaria ficard sujeita as penalidades previstas neste termo de
contrato, em casos de inexecugdo parcial ou total das condigdes pactuadas nestes instrumentos,
garantida a prévia defesa e o contraditorio em regular processo administrativo, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal que seus atos ensejarem.

7.5 - Também sdo passiveis de aplicagdo todas as demais sangdes previstas na
Secdo II, capitulo 1V, da Lei n°® 8.666/93, no que couber.

7.6 - Os valores das multas serdo recolhidos diretamente ao Concedente, no prazo
de 5 (cinco) dias corridos, contados a partir da data de sua comunicagdo, ou, quando for o caso,
cobrados judicialmente.

7.7 - Para aplica¢do das penalidades aqui estabelecidas, a Concessionaria sera
notificada a fim de apresentar defesa prévia, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da
notificacéo.

7.8 - As penalidades previstas neste instrumento contratual sdo independentes
entre si, podendo ser aplicadas, isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

CLAUSULA OITAVA - DA RESCISAO
8.1 - Independentemente de notificagdes ou interpelagdes judiciais ou
extrajudiciais, constituem motivos para a rescisdo do presente contrato a ocorréncia de qualquer

uma das situacdes previstas no art. 78 da Lei 8.666/93, observadas as suas ulteriores alteracdes.

8.2 - A rescisd@o deste contrato podera ser procedida consensualmente pelas partes,
ressalvados os seus respectivos direitos e responsabilidades.

83 - Os casos de rescisdo contratual serdo processados formalmente,
assegurando-se o contraditorio e a ampla defesa.
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CLAUSULA NONA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

No momento da emissdo da Nota de Empenho, as despesas decorrentes da
presente licitagdo correrdo por conta dos recursos especificos consignados no Or¢amento do
TCE/RN, classificadas conforme abaixo especificado:

Orgdo/Unidade: 02101 — Tribunal de Contas; Fung¢do/Sub-Fungdo/Programa: 01.032.0100 —
Atividades de Apoio Administrativo; Projeto/Atividade: 20210 — Manuteng@o e Funcionamento;
Natureza da Despesa: 3390.30 — Material de Consumo; Fonte de recursos: 100 — Recursos
Ordinarios.

CLAUSULA DECIMA — DAS DISPOSICOES GERAIS

10.1 - O Concedente e a Concessiondria respondem integralmente, sem qualquer
ordem de preferéncia, pela perfeita execucdo das condigdes e obrigacdes constantes das clausulas
ora ajustadas.

10.2 - Qualquer omissdo ou tolerancia de uma das partes, quanto a exigéncia do
estrito cumprimento das obrigacdes e das condi¢des estipuladas neste termo contratual ou com
relacdo a exercer qualquer prerrogativa dele decorrente, ndo constituird renovagdo ou renuncia e
nem afetara a iniciativa das partes em exercer, na forma da lei, o seu direito a qualquer tempo.

10.3 - As disposi¢des complementares, que nao criarem ou alterarem direitos ou
obrigagoes das partes, serdo formalizadas por meio de acordos epistolares, assinados por seus
representantes credenciados.

10.4 - A Concessionaria obriga-se a manter, durante todo o prazo de vigéncia
contratual, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e
qualificacdo exigidas na licitagdo que deu origem a esta contratagao.

10.5 - A Concessionaria reconhecera todos os direitos do Concedente em caso de
eventual rescisdao contratual.

10.6 - O TCE/RN providenciara a designacdo formal de um Fiscal de Contrato,
nos termos da legislagdo em vigor.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO FORO

As partes elegem o foro da cidade de Natal-RN, que prevalecera sobre qualquer
outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer duvidas oriundas da execucdo deste
contrato de concessao.

E, por estarem assim de pleno acordo, firmam o presente termo, em 03 (trés) vias
de igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo subscritas, para a produgdo dos seus
juridicos e legais efeitos.
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Natal (RN), XX de xxxxxxx de 2016.

MARISE MAGALY QUEIROZ ROCHA
Secretaria Geral do TCE-RN

XXXXXXXXXXXXXXXXX
Representante legal da Concessionaria

TESTEMUNHAS

Nome:
CPF:

Nome:
CPF:



